Regulamin konkursu ofert
na najem lokalu uzytkowego na okres 3 lat
usytuowanego w budynku przy ul. Dobrowolskiego 1 w Katowicach
Z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej - bistro/kafeteria
MS-AD-KSz-2020-9/18

I WYNAJMUJACY:
Muzeum Slaskie, ul. Tadeusza Dobrowolskiego 1, 40-205 Katowice, tel.: 32 779 93 00, 32 779 93
66, adres e-mail: administracja@muzeumslaskie.pl, strona internetowa: www.muzeumslaskie.pl

Il. PRZEDMIOT NAJMU:

1.

5.

Przedmiotem konkursu jest najem lokalu uzytkowego z przeznaczeniem na prowadzenie
dziatalnosci gastronomicznej - bistro/kafeteria, o tacznej powierzchni uzytkowej
374,75 m?, w tym:

a) rozdzielnia kelnerska na poziomie 0: 14,47 m?

b) powierzchnia uzytkowa ustugowa na poziomie 0: 125,48 m?

c) powierzchnia uzytkowa czesci kuchennej na poziomie P-1: 111,96 m?

d) powierzchnia uzytkowa pomocniczo-techniczna na poziomie P-2: 122,84 m?;

dodatkowo do lokalu w okresie 1 maja - 31 pazdziernika funkcjonowaé moze:

e) ogrodek letni o powierzchni 45 m? - 3 szt. nieobrendowanych, jednolitych pod wzgledem
rodzaju i kolorystyki parasoli ogrodowych, kazdy o powierzchni do 9m?, parasole nie
moga by¢ umiejscowione na state do gruntu, gdyz miejsce ogrédka wyznaczone jest
w strefie wejscia od strony potudniowej do budynku administracyjnego Wynajmujacego,

taczna powierzchnia przedmiotu najmu wraz z ogrodkiem wynosi 419,75 m2.

Usytuowanie:

Powierzchnia przeznaczona na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej zlokalizowana jest
w budynku gtéwnym siedziby Muzeum Slaskiego. Budynek gtéwny petni funkcje obiektu
uzytecznosci publicznej z przeznaczeniem na potrzeby kultury. Znajduja sie w nim segment
muzealno-ekspozycyjny, administracyjny =~ oraz = pomocniczy. Gtowne  wejscie
do bistro/kafeterii zlokalizowane jest w foyer budynku administracji na poziomie 0 -
na poziomie gtéwnego wejscia do budynku administracyjnego.

Teren potozony jest w obszarze dzielnicy Bogucice, tuz za Spodkiem i nowym budynkiem
NOSPR.

Zapewniony tatwy i przyjazdy dostep do terenu Muzeum ze strony al. Rozdzienskiego oraz
parku Bogucickiego.

Szczegotowy opis przedmiotu najmu zawiera zatacznik nr 4.

Lokal wyposazony jest w instalacje: elektryczna, wodno-kanalizacyjna, centralnej cieptej
wody, c.o., klimatyzacyjno-wentylacyjna, sygnalizacji pozaru, sygnalizacji wtamania,
system kontroli dostepu.

UWAGA: budynek nie posiada Zzadnych instalacji sazowych.

Wyposazenie lokalu: Wyszczegolnianie urzadzen gastronomicznych zawiera zatacznik nr 4.
Zakres umeblowania ruchomego w szczegolnosci sali jadalnej lokalu (powierzchnia uzytkowa
ustugowa na poziomie 0) i ogrodka letniego lezy po stronie przysztego Najemcy. Oferent
musi przedstawi¢ minimum 3 propozycje graficzne aranzacji wnetrza sali jadalnej oraz
ogrodka letniego.

Stan techniczny: budynek uzytkowany od 2015 roku, sprawny technicznie, w petni
funkcjonalny, posiadajacy aktualne przeglady i dopuszczenia techniczno-budowlane.
Dostosowany dla oséb niepetnosprawnych.

lll. PRZEZNACZENIE LOKALU:

1.

Dopuszcza sie wynajem lokalu tylko do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej -
bistro/kafeterii. Dziatalnos¢ ta polega¢ bedzie na prowadzeniu bufetu/bistra/kafeterii
z positkami obiadowymi na gorgco w porze obiadowej oraz minimum baru kawowego
i przekaskowego w pozostatym czasie. Dopuszcza sie wynajem lokalu w celu prowadzenia
bufetu ogdélnodostepnego w szczegoélnosci dla pracownikow Wynajmujacego. Przewiduje sie
powadzenie sprzedazy produktoéw przygotowywanych na miejscu w oparciu o pétprodukty



i surowce dostarczane z zewnatrz. Wynajmujacy oczekuje wprowadzenia do sprzedazy
w szczegolnosci: dan obiadowych (zarowno miesnych jak i wegetarianskich), zup, $niadan,
kanapek, deserow, pieczywa i wyrobow cukierniczych (butki, drozdzowki, paczki), warzyw
i satatek, nabiatu (jogurty, serki, Smietanka, mleko), stodyczy, napoi (kawa, herbata, woda,
soki, itp.), wyrobow wedliniarskich i garmazeryjnych, artykutow o charakterze
higienicznym. Codzienne menu powinno zawierac tzw. ,obiad dnia” w cenie maksymalnie
do 20,00 zt brutto. Przez ,,obiad dnia”, Wynajmujacy ustala positki dwudaniowe sktadajace
si¢ z przystawki, dania gtéwnego oraz napoju. Strony uzgadniaja, ze danie to nie powinno
sie powtarzac w ciagu tygodnia. Danie to nie powinno sie powtarza¢ w ciagu tygodnia.

Nie dopuszcza sie prowadzenia zadnej innej formy dziatalnosci niz ta wymieniona powyzej.
W szczegdlnosci nie dopuszcza sie posrednictwa w sprzedazy, odbiorze, dystrybucji
jakimikolwiek produktami i towarami.

Najemca zobowiazany jest do wprowadzenia rabatu badz programu lojalnosciowego
dla pracownikow Wynajmujacego oraz gosci Wynajmujacego po okazaniu biletu zwiedzania.
Dopuszcza sig rabaty m.in. w formie upustéw cenowych, bezptatnych dodatkéw do positkow
np. napoi. Dopuszcza sie programy lojalnosciowe m.in. w formie abonamentéw na positki,
itp.

DziatalnoS¢ Najemca prowadzi¢ bedzie przez wszystkie dni tygodnia za wyjatkiem
poniedziatkow, w godzinach od 10:00 do 20:00. Wynajmujacy zezwala na prowadzenie
dziatalnosci rowniez poza ww. godzinami. Wynajmujacy dopuszcza przerwe w dziatalnosci
w dniach zamkniecia obiektow Wynajmujacego.

IV. OKRES NAJMU:

Umowa najmu zostanie zawarta na okres 3 lat od daty podpisania umowy najmu
z mozliwoscia jej przedtuzenia.

Termin uruchomienia dziatalnosci gastronomicznej w lokalu powinien nastapi¢ w dniu
01.11.2018 roku.

V. WARUNKI NAJMU:

1

Najemca przed rozpoczeciem dziatalnosci gastronomicznej w lokalu uzyska wtasnym
kosztem i staraniem wszystkie niezbedne zgody i pozwolenia wynikajace z obowiazujacych
przepisow, umozliwiajace prowadzenie dziatalnosci bedacej przedmiotem konkursu.
Dokumenty te Najemca przedtozy Wynajmujacemu najpozniej na 7 dni przed dniem
rozpoczecia dziatalnosci w lokalu, o ktorym mowa w pkt V.

Najemca niezwtocznie po przekazaniu lokalu lecz przed rozpoczeciem dziatalnosci
gastronomicznej, dokona we wtasnym imieniu i na wtasny rachunek zakupu i montazu
wyposazenia i wystroju, zgodnie z zaakceptowana przez Komisje konkursowa graficzna
propozycja aranzacji sali jadalnej ztozong w ofercie konkursowej bez prawa dochodzenia
roszczen, w tym zakresie wobec Wynajmujacego. Wystrdj, aranzacja lokalu powinna by¢
dostosowana do charakteru prowadzonej przez Wynajmujacego dziatalnosci.

Najemca niezwtocznie po przekazaniu lokalu lecz przed rozpoczeciem dziatalnosci
gastronomicznej ma obowiazek zawrze¢ z uprawnionym przedsiebiorca umowe na wywoz
powstajacych w lokalu odpaddw oraz umowe na czyszczenie separatora ttuszczu. Miejsce
ustawienia pojemnikéw na odpady oraz umiejscowienie separatora ttuszczy wskazane
zostaly w zataczniku nr 4 do niniejszego Regulaminu. Dokumenty uméw na wywoz
nieczystosci oraz czyszczenia separatora, Najemca przedtozy Wynajmujacemu najpozniej
na 7 dni po dniem rozpoczecia dziatalnosci w lokalu. Najemca zobowiazany jest do zawarcia
umowy na wywoz nieczystosci na minimum 4 pojemniki o pojemnosci 1100L.

Najemca zobowiazuje sie uzywac przedmiot najmu zgodnie z jego przeznaczeniem i przy
przestrzeganiu przepisdw prawa w zakresie ochrony przeciwpozarowej, bezpieczenstwa
i higieny pracy, sanitarnych oraz ochrony mienia.

Najemca zobowigzany jest wykonywac dziatalnosc gastronomiczng w sposob umozliwiajacy
prowadzenie statutowej dziatalnosci Wynajmujacego.

Najemca bez pisemnej zgody Wynajmujacego nie moze zmienia¢ przeznaczenia przedmiotu
najmu na inng dziatalnosc, zarowno w catosci jak i w czesci.

Najemca nie moze oddac czesci lub catosci przedmiotu najmu osobom trzecim do uzywania
lub podnajmowania bez pisemnej zgody Wynajmujacego.

Zabrania sie¢ ustawiania automatow do gier hazardowych i zrecznosciowych
w wynajmowanym lokalu.
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Najemca ma prawo umiesci¢ szyld i inne oznaczenia identyfikujace go na terenie
przedmiotu najmu. Tres¢, forma oraz lokalizacja szyldu wymaga kazdorazowej pisemnej
zgody Wynajmujacego. Umieszczenie jakichkolwiek reklam, szyldow czy oznaczen Najemcy
na zewnatrz lokalu i budynku wymaga uzyskania pisemnej zgody Wynajmujacego.

Najemcy nie wolno umieszcza¢ w wynajmowanym lokalu oraz przynaleznym do niego
ogrodku letnim, Zadnych oznaczen, nazw, logotypdw, informacji identyfikacyjnych
podmiotow trzecich zaréwno dostawcow jak i klientow Najemcy.

Zmiana nazwy, aranzacji wnetrza lokalu a takze kazdorazowa zmiana statego menu lub
rabatu/programu lojalnosciowego dla pracownikéw Wynajmujacego wymaga akceptacji
Wynajmujacego.

Najemca ma prawo do bezptatnego korzystania z dwoch miejsc parkingowych
umiejscowionych na parkingu podziemnym w budynku gtownym oraz dwoch miejsc
parkingowych na parkingu naziemnym Wynajmujacego.

Najemca zostanie obcigzony kosztami usunigecia uszkodzen i awarii powstatych z winy
Najemcy.

Najemca ponosi wszelkie koszty napraw, serwisow urzadzen i sprzetow m.in. baterii,
zlewozmywakow, umywalek, sprzetdw gastronomicznych, mebli kuchennych, ogrzewaczy
wody, stanowiacych wyposazenie lokalu, ujetych w protokole zdawczo-odbiorczym lokalu.
Najemca zobowigzany jest do zapewnienia we wtasnym zakresie niezbednych wymaganych
przez producenta urzadzenia i sprzetu, przegladow i serwisow.

Wszelkie dodatkowe wyposazenie gastronomiczne w szczegdlnosci sprzet i urzadzenia
gastronomiczne, elektryczne, elektroniczne, ktore Najemca chce wprowadzi¢ na wtasny
koszt do lokalu wymaga akceptacji Wynajmujacego. Do wniosku o akceptacje Najemca ma
obowiazek dotaczy¢ karte katalogowa, karte DTR, atesty, certyfikaty, dopuszczenia,
charakterystyki poboru energii, wody, wymiany powietrza, itp.

Najemcy nie wolno bez pisemnej zgody Wynajmujacego wykonywacé zadnych czynnosci
w zakresie napraw, serwisow, konserwacji czy przegladow na instalacjach wewnetrznych
budynkowych technicznych m.in. zapewniajacych korzystanie z wentylacji, klimatyzacji
i ogrzewania.

Wynajmujacy zobowiazuje sie do informowania Najemcy na min. 3 dni przed,
o planowanych terminach obowiazkowych przegladow, serwisow i konserwacji instalacji.
Najemca jest zobowigzany w trybie natychmiastowym powiadomi¢ Wynajmujacego
o nagtych awariach zagrazajacych bezpieczenstwu ludzi i budynku.

Najemca ma obowigzek dbac o lokal i poddawac go po uprzedniej zgodzie Wynajmujacego
systematycznemu odswiezaniu, malowaniu $cian i sufitu.

W przypadku koniecznos$ci dokonania w lokalu lub budynku napraw obcigzajacych
Wynajmujacego, Najemca obowiagzany jest, po powiadomieniu go przez Wynajmujacesgo,
na co najmniej 7 dni przed planowanym rozpoczeciem prac, umozliwi¢ swobodny dostep
do lokalu.

Wynajmujacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody Najemcy powstate wskutek
niesprawnosci lub awarii instalacji technicznych.

Wynajmujacy nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci wobec Najemcy za majatek
Najemcy =znajdujacy sie w lokalu. Zabezpieczenie tego majatku przed kradzieza
i wtamaniem oraz ubezpieczenie majatku od wszelkich szkdd spoczywa wytacznie na
Najemcy i jego obciazaja koszty z tym zwiazane.

Po rozwigzaniu umowy najmu Najemca zobowigzuje sie do zwrotu lokalu w stanie
niepogorszonym, jednak nie ponosi on odpowiedzialnosci za zuzycie lokalu bedace
nastepstwem jego prawidtowego uzywania. Przed wydaniem lokalu Najemcy strony
sporzadzaja protokot, w ktorym okreslaja stan techniczny i stopien zuzycia znajdujacych sie
w nim instalacji i urzadzen. Protokét stanowi podstawe rozliczen przy zwrocie lokalu.

W celu zapewnienia kontroli wtasciwej eksploatacji lokalu, Wynajmujacy ma prawo
do dokonywania wizji lokalu, po uprzednim powiadomieniu Najemcy o jej terminie
z 2 dniowym wyprzedzeniem.

Najemca zobowiazany jest do uiszczania czynszu w wyznaczonym terminie, tj. do 10 dnia
kazdego miesiaca.

Wysokos¢ czynszu bedzie waloryzowana narastajaco corocznie z dniem 1 marca o roczny
wskaznik wzrostu cen towardw i ustug konsumpcyjnych ogtoszony przez Prezesa Gtownego
Urzedu Statystycznego za rok kalendarzowy poprzedzajacy rok w ktorym dokonuje sie
waloryzacji. Zmiana ta nie powoduje wypowiedzenia umowy i nastepuje w formie



pisemnego zawiadomienia doreczonego Najemcy za pokwitowaniem. Poza waloryzacja

czynsz nie bedzie ulegat zmianie przez caty okres najmu.

27. Poza czynszem Najemca zobowigzany jest do uiszczenia nastepujacych optat:

a) woda, scieki - wedtug zuzycia, na podstawie oddzielnego podlicznika,

b) energia elektryczna - wedtug zuzycia, na podstawie oddzielnego podlicznika,

c) wywoz nieczystosci - na podstawie odrebnej umowy z podmiotem, z ktorym Najemca
Zawrze umowe,

d) czyszczenie separatora ttuszczu - na podstawie odrebnej umowy z podmiotem, z ktdrym
Najemca zawrze umowe,

e} sprzatanie lokalu - po stronie Najemcy,

f) optaty eksploatacyjne, tj. ogrzewanie, sprzatanie wspolnych pomieszczen, podatki,
optaty urzedowe, utrzymanie wind oraz pozostatych urzadzen i instalacji wewnatrz
wynajmowanego lokalu, utrzymanie zieleni, odsniezanie, koszty z tytutu ubezpieczenia
i ochrony budynku - zawarte w optacie czynszowej.

28. W przypadku nie ptacenia czynszu i optat wskazanych odpowiednio w ust. 25 oraz ust. 27,
lit. a) i b) przez dwa kolejne miesigce, gospodarowania przedmiotem umowy najmu w
sposoéb sprzeczny z umowa lub stwierdzenia zniszczen lub dewastacji przedmiotu najmu,
Wynajmujacy ma prawo wypowiedzie¢ umowe najmu ze skutkiem natychmiastowym.

29. Wynajmujacemu oraz Najemcy przystuguje prawo wypowiedzenia umowy z 3 miesiecznym
okresem wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesigca kalendarzowego.

30. Najemca zobowigzany jest dbac o czystos¢ terenu wokot budynku w zwiazku z prowadzong
przez siebie dziatalnoscia.

VI. TERMIN KONKURSU | SKLADANIA OFERT:

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 14.08.2018 do godz. 12.00 w siedzibie Muzeum Slaskiego, przy
ul. Tadeusza Dobrowolskiego 1 w Katowicach, budynek administracyjny, 2 pietro, pokdj nr A.2.10.
Oferte nalezy ztozy¢ w zamknietej kopercie. Na kopercie nalezy umiesci¢ napis: ,,Oferta na
najem lokalu uzytkowego z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej bistro/kafeteria” oraz nazwe Oferenta.

Kazdy Oferent moze ztozy¢ tylko jedna oferte. Oferent moze wycofac oferte przed uptywem
koncowego terminu sktadania ofert.

Vil. WADIUM

1. Warunkiem przystapienia do konkursu jest wniesienie wadium w wysokosci 20% ceny
wywotawczej stawki czynszu o ktorej mowa w pkt XlI, na rachunek bankowy Wynajmujacego
prowadzony przez ING Bank Slaski S.A. O/Katowice nr 51 1050 1214 1000 0023 4893 4700
z podaniem tytutu wptaty ,Wadium - najem lokalu bistro/kafeteria” nie pdzniej niz
na 1 dzien przed uptywem terminu sktadania ofert, o ktorym mowa w pkt VI. Za date wptaty
uwaza sie dzien wptywu srodkow na wyzej wymieniony rachunek.

2. Wadium wnosi sie wytacznie w pienigdzu.

3. Wadium ztozone przez Oferentow, ktorych oferty nie zostaty wybrane lub zostaty
odrzucone, zwraca sie w terminie 14 dni, odpowiednio od dnia dokonania wyboru lub
odrzucenia oferty.

4. Wadium ztozone przez Oferenta, ktory wygrat konkurs zalicza sie na poczet czynszu
za pierwszy miesigc najmu.

5. Wadium nie podlega zwrotowi w przypadku, gdy Oferent, ktory wygrat konkurs, uchyli sie
od zawarcia umowy najmu.

VIIl. KAUCJA ZABEZPIECZAJACA:

1. Najpozniej w dniu zawarcia umowy najmu Oferent, ktorego oferta zostata wybrana wptaci
Wynajmujacemu kaucje zabezpieczajaca w kwocie 25.500,00 ztotych na rachunek bankowy
Wynajmujacego prowadzony przez ING Bank Slaski S.A. O/Katowice nr 51 1050 1214 1000
0023 4893 4700 z podaniem tytutu wptaty ,kaucja zabezpieczajaca”. Kwota kaucji stanowi
rownowartos¢ trzech miesiecznych optat czynszu najmu brutto (liczone po stawce ceny
minimalnej / wywotawczej) i jest zabezpieczeniem na poczet pokrycia zalegtego czynszu,
optat eksploatacyjnych i kosztow remontu pomieszczen po zwolnieniu ich przez Najemce
w stanie gorszym niz w protokole przekazania lokalu z uwzglednieniem naturalnego zuzycia



a takze na poczet odszkodowania z tytutu bezumownego korzystania z lokalu i innych
roszczen wynikajacych z niedotrzymania przez Najemce zobowiazan umownych.

W przypadku zwolnienia lokalu w stanie niewymagajacym poniesienia zadnych naktadow
ze strony Wynajmujacego i nie zaleganiu Najemcy z czynszem oraz z innymi optatami,
kaucja pieniezna zostanie zwrocona w catosci.

IX. WYMOGI WOBEC OFERENTOW:
W konkursie moga wzia¢ udziat podmioty, ktore:

1.

a)

b)
c)

d)
e)

f)

g)

h)

posiadaja minimum 3-letnie do$wiadczenie w realizacji obstugi zywieniowej w zakresie
prowadzenia ustug gastronomicznych,

nie zalegaja z ptatnosciami wobec skarbu panstwa i z tytutu ubezpieczen spotecznych,
nie posiadaja zadnych zobowigzan wobec osob trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadtosciowego lub uktadowego,

nie znajdujg sie z stanie upadtosci lub likwidacji,

nie figuruja w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biura informacji gospodarczych,
o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informacji gospodarczych,

posiadaja srodki finansowe lub zdolnos¢ kredytowa umozliwiajace uruchomienie
dziatalnosci zgodnie z wymogami Wynajmujacego,

posiadaja ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zwiazku z prowadzong
dziatalnoscia lub posiadanym mieniem, zobowiazujace ubezpieczonego do naprawienia
szkody osobowej badz szkody rzeczowej wyrzadzonej osobie trzeciej, na sume
gwarancyjna wynoszaca co najmniej 200.000zt na wszystkie zdarzenia i co najmniej
100.000zt na jedno zdarzenie w zakresie ubezpieczenia,

nie zalegaja z ptatnosciami wobec obecnych wynajmujacych, jesli dotyczy zgodnie z pkt
X ust. 3, lit. o).

X. WYMOGI DOTYCZACE OFERTY | ZALACZONYCH DO NIEJ DOKUMENTOW:

Oferte nalezy ztozy¢ na formularzu ofertowym stanowiacym zatacznik nr 1 do regulaminu.
Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim w formie pisemnej.

Do oferty nalezy dotaczyc:

1.
2.
3.

a)

b)

f)

8)

h)

3 graficzne propozycje aranzacji powierzchni wraz z opisem elementdow wyposazenia
ruchomego, aranzacje maja uwzgledniac kacik zabaw dla dzieci w strefie sali jadalnej
oraz mini ogrodek na zewnatrz lokalu,

wykaz proponowanego sprzetu gastronomicznego do instalacji w lokalu przed i po dniu
rozpoczecia dziatalnosci w lokalu, dla sprzetow i urzadzen Najemca ma obowiazek
do wykazu dotaczyc¢ karte katalogowa, karte DTR, atesty, certyfikaty, dopuszczenia,
charakterystyki poboru energii, wody, wymiany powietrza, itp.

koncepcje menu wraz z cennikiem proponowanych positkow oraz okreslonym statym
rabatem dla pracownikdw Wynajmujacego oraz gosci Wynajmujacego po okazaniu biletu
zwiedzania,

aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie (wydruk z Centralnej
Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej) o wpisie do ewidencji dziatalnosci
gospodarczej wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania
ofert; z dokumentu powinien wynika¢ przedmiot dziatalnosci w zakresie ustug
gastronomicznych,

w przypadku Oferenta bedacego osoba fizyczng pozostajacego w zwigzku matzenskim
o$wiadczenie matzonka o wyrazeniu zgody na zacigganie zobowiazan wynikajacych
Z umowy najmu,

w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spotki cywilnej poswiadczonag
za zgodno$¢ z oryginatem kopie umowy spotki,

oswiadczenie o braku zobowiazan wobec osob trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadtosciowego lub uktadowego oraz brak postanowienia
o upadtosci lub likwidacji Oferenta,

oswiadczenie, ze Oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biura
informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informacji
gospodarczych,

zaswiadczenie z wtasciwego dla Oferenta urzedu skarbowego, ze oferent nie zalega
z podatkami, wystawione nie wczesniej niz 1 miesiac przed terminem sktadania ofert,



Xl.

7.

8.

9.

j) zaswiadczenie z Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych, Zze Oferent nie zalega z optata
sktadek na ubezpieczenia spoteczne, wystawione nie wczesniej niz 1 miesiac przed
terminem sktadania ofert,

k) wypetniony zatacznik nr 2 do niniejszego regulaminu okreslajacy doswiadczenie
w zakresie prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej o podobnym charakterze w ciagu
ostatnich 3 lat,

l) parafowany przez Oferenta wzor umowy najmu stanowigcy zatacznik nr 3,

m) kopie polisy lub inny dokument potwierdzajacy posiadanie ubezpieczenia
od odpowiedzialnosci cywilnej, o ktorym mowa w pkt. IX, ust. 1, lit. g),

n) dowdd wniesienia wadium, o ktérym mowa w pkt. VII

o) oswiadczenie obecnego wynajmujacego, u ktorego oferent wynajmuje lokal
do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej, ze oferent nie zalega wobec niego
z ptatnosciami, jesli dotyczy, tzn. oswiadczenie nie jest wymagane od oferentdw, ktorzy
prowadzili dziatalnosc gastronomiczna w lokalach niewynajmowanych.

Oferta musi byc¢ podpisana przez osobe upowazniong do reprezentowania Oferenta

lub posiadajaca petnomocnictwo do dokonywania okreslonych czynnosci  prawnych.

Petnomocnictwo musi by¢ poswiadczone notarialnie i dotaczone do oferty.

Dokumenty ztozone w formie kserokopii musza by¢ opatrzone klauzula potwierdzajaca

zgodnos¢ z oryginatem i poswiadczone przez osobe wskazang w dokumencie

upowazniajacym do reprezentowania Oferenta lub posiadajaca petnomocnictwo.

Wszystkie strony oferty, w tym strony wszystkich zatgcznikéw powinny byc

ponumerowane i podpisane lub parafowane przez osobe upowazniong do reprezentowania

Oferenta lub posiadajaca petnomocnictwo.

Wszystkie miejsca w ofercie, w ktorych Oferent naniost zmiany, musza by¢ podpisane lub

parafowane przez osobe podpisujaca oferte.

Oferty nie spetniajace wymogow formalnych podlegaja odrzuceniu.

Oferent jest zwigzany oferta w ciggu 90 dni od dnia otwarcia ofert.

10. Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane z udziatem w konkursie.

KRYTERIUM WYBORU:

1. Komisja konkursowa dokona oceny zgtoszonych ofert i wybierze oferte
najkorzystniejsza, tj. taka, ktora uzyska najwyzsza ilos¢ punktow w konkursie.

Wybor najkorzystniejszej oferty bedzie nastapi na podstawie kryteriow:

a) Wysokos¢ czynszu najmu lokalu bistro/kafeterii o pow. 374,75 m? - 50%.
Oferta najwyzsza otrzyma 40 punktow. Pozostate oferty uzyskaja liczbe punktow
obliczone wedtug nastepujacego wzoru:
(Cena Oferenta : Cena oferty najwyzszej ) x 50

Cena kazdej z ofert stanowi proponowang kwote miesiecznego czynszu za najem
lokalu.

b) Atrakcyjnosc oferty - 30%.
Komisja konkursowa przydzieli kazdej z ofert liczbe punktow z przedziatu od 0 do 30
punktow, obliczong jako S$rednia arytmetyczna z indywidualnych ocen
poszczegdlnych cztonkdw komisji.
Punkty cztonkow komisji zalezed beda od:
s atrakcyjnosci wystroju m.in. wyposazenia dla rodzin z matymi dzie¢mi,
wystroju  podobnym do aranzacji pomieszczen  ogolnodostepnych
u Wynajmujacego, podziatu Sali jadalnej na strefy konsumpcji,



e roznorodnosci menu m.in. menu dla wegetarian, z produktow ekologicznych,
sezonowych, menu dla 0séb z alergiami i nietolerancjami pokarmowymi,
menu dla dzieci,

o wielkosci przydzielonego rabatu dla pracownikow i gosci Wynajmujacego,

e atrakcyjnosci programu lojalnosciowego dla pracownikow i gosci
Wynajmujacego.

d) Doswiadczenie oferenta - 20%.
Komisja konkursowa przydzieli kazdej z ofert liczbe punktow z przedziatu od 0 do 20
punktow, obliczong jako S$rednia arytmetyczna z indywidualnych ocen
poszczegolnych cztonkow komisji.
Punkty cztonkow komisji zaleze¢ bedg od:

o dtugosci  doswiadczenia  polegajacego na  prowadzeniu  lokalu
gastronomicznego lub pracy w gastronomii albo pracy zwiazanej z
gastronomia,

o dtugosci okresu prowadzenia podobnej dziatalnosci co przedmiot najmu

o wielkosci prowadzonego lokalu przez oferenta wyrazona liczba mogacych
w nim przebywac w danej chwili klientéw (dane wg instrukcji pozarowej)

e czasu istnienia na rynku ostatniej dziatalno$ci gastronomicznej Oferenta.

XIl. MINIMALNA KWOTA CZYNSZU:

1
2.

Minimalna kwota czynszu wynosi 8.500,00 BRUTTO ZL/MC
Komisja konkursowa dokona oceny zgtoszonych ofert i wybierze oferte najkorzystniejsza,
tj. taka, ktora uzyska najwyzsza ilos¢ punktow w konkursie.

Xlll. ROZSTRZYGNIECIE KONKURSU:

i,

2.

10.

11.

Otwarcie ofert nastapi 14.08.2018 o godz. 12.15 w siedzibie Zamawiajacego przy
ul. T. Dobrowolskiego 1, Katowice, sala F, poziom P-2.

Komisja Konkursowa po sprawdzeniu i okazaniu nienaruszonego stanu ztozonych ofert ogtosi
nazwy/nazwiska Oferentdow oraz proponowane przez nich stawki czynszu. Obecnosé
Oferentow podczas otwarcia ofert nie jest obowiazkowa.

Komisja konkursowa w terminie do 14 dni od dnia otwarcia ofert dokona sprawdzenia ofert
pod wzgledem formalnym i dokona ich oceny zgodnie z przyjetymi kryteriami.

Zastrzega sie mozliwo$¢ nie wybrania zadnej oferty.

Konkurs moze sie odby¢ nawet wowczas, gdy wptynie tylko jedna oferta spetniajaca wymogi
i warunki konkursu.

Wynajmujacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia konkursu na kazdym jego etapie bez
podania przyczyny. Uczestnikom konkursu nie przystuguja wobec Wynajmujacego z tego
tytutu zadne roszczenia.

W przypadku réwnorzednosci ofert, Komisja przeprowadzi dogrywke dla Oferentéw, ktorzy
ztozyli oferty rownorzedne poprzez ztozenie w formie pisemnej przez nich nowych
propozycji czynszu.

Po otwarciu ofert lecz przed rozstrzygnieciem konkursu, Komisja Konkursowa zastrzega
sobie prawo do wnioskowania do Oferentéw o dokonanie niewielkich zmian w ofercie
w zakresie menu oraz propozycji aranzacji lokalu. Zmiany te nie moga wptynac na ztozona
uprzednio cene za najem pomieszczen. Oferent moze nie zgodzi¢ sie na proponowane przez
Komisje rozwigzania. Komisji przystuguje prawo odrzucenia takiej oferty. Wszelkie
uzgodnienia migdzy Wynajmujacym a Oferentem prowadzone sa w formie pisemnej.
Zawarcie umowy z wybranym Oferentem nastapi nie pdzniej niz do 14 dni od dnia
rozstrzygniecia konkursu.

Wydanie lokalu nastapi w terminie wskazanym w umowie. Ponad 10-dniowe przedtuzenie
terminu przekazania lokalu, z przyczyn lezacych po stronie Najemcy, bez uzyskania
pisemnej zgody Wynajmujacego na przediuzenie tego terminu, stanowi podstawe
do rozwiazania umowy w trybie natychmiastowym.

W przypadku gdy w wyznaczonych terminach umowa nie zostanie podpisana badz nie nastapi
przejecie lokalu Wynajmujacy moze zawrze¢ umowe z Oferentem, ktory uzyskat najwieksza
liczbe punktow po Oferencie, ktory wygrat konkurs.



12. Konkurs uwaza sie za zamkniety z chwilg podpisania przez Komisje Konkursowa protokotu
z przebiegu konkursu wraz z decyzja o wyborze najkorzystniejszej oferty lub braku wybrania
oferty.

13. Wynik konkursu zostanie ogtoszony w terminie do 30 dni od dnia wyboru oferty. Uczestnicy
konkursu otrzymaja pisemna informacje o sposobie rozstrzygniecia konkursu.

XIV. INFORMACJE OGOLNE:
W celu szczegdtowych informacji w sprawie niezbednej petnej dokumentacji, warunkow
konkursu oraz w celu zapoznania sie ze stanem technicznym lokalu nalezy zgtosic sie do Muzeum
Slaskiego w Katowicach, ul. Tadeusza Dobrowolskiego 1, 40-205 Katowice, pietro P-2, pok.
GG.2.10, Dziat Administracji, tel. (032) 779 - 93 - 66, e-mail: administracja@muzeumslaskie.pl .

Niniejszy Regulamin jest jedynym dokumentem majacym wigzaca moc prawng w zakresie
realizacji Konkursu.

Zataczniki do Regulaminu:
e Formularz oferty - zatacznik nr 1,
e Wykaz ustug - zatacznik nr 2,
e Wzor umowy - zatacznik nr 3,
e Szczegotowy opis przedmiotu najmu - zatacznik nr 4.

Zatwierdzono dnia '72062?0‘? ............. .
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