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OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU

(zwane dalej ,,Ogtoszeniem”) dla postepowania o udzielenie
zamowienia publicznego pn.:

»Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych
dla Muzeum Slaskiego w 2017 roku”

Numer referencyjny: MS-ZP-DKB-332-1/17

Zatwierdzone przez Alicje Knast
Dyrektor Muzeum Slgskiego w Katowicach
wdn. 09.01.2017 r.

Katowice, styczen 2017 r.

Muzeum Slaskie jest instytucja kultury

/ Samorzadu Wojewédztwa Slaskiego

Kultur
$laskie. u tu v wspotprowadzona przez Ministerstwo

Pozytywna energia . Kultury i Dziedzictwa Narodowego.



Numer referencyjny: MS-ZP-DKB-332-1/17

Rozdziat |
Nazwa oraz adres Zamawiajacego.

Muzeum Slaskie w Katowicach

ul. T. Dobrowolskiego 1, 40-205 Katowice

wpisane do rejestru instytucji kultury prowadzonego przez Wojewddztwo Slaskie - Zarzad Wojewddztwa
Slaskiego pod numerem RIK-M/12/99

NIP 634-23-11-686, REGON 001094121

Tel: + 48 (32) 779 93 01

Godziny pracy: 8:00-16:00

Adres strony internetowej: http://www.muzeumslaskie.pl/

E-mail: zamowienia.publiczne@muzeumslaskie.pl

Rozdziat I
Podstawa prawna.

Niniejsze postepowanie prowadzone jest na podstawie przepisow okreslonych w Dziale Il ,Przepisy
szczegblne” Rozdziale 6 ,,Zamoéwienia na ustugi spoteczne i inne szczeg6lne ustugi” art. 1380 ustawy z dnia
29.01.2004 r. - Prawo zamowien publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r., poz. 2164 z pozniejszymi
zmianami) zwanej dalej ,,ustawa Pzp”.

Rozdziat IlI
Ogolne informacje.

1. Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zaliczek na poczet wykonania zaméwienia.
2. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czeSciowych.

3. Zamawiajacy przewiduje mozliwosc udzielenia zamoéwien uzupetniajacych, stanowiacych tacznie nie wiecej
niz 50% wartosci udzielonego zamoéwienia podstawowego i polegajacych na powtorzeniu tego samego
rodzaju zamowien w okresie nie dtuzszym niz do 3 lat od dnia udzielenia zamowienia podstawowego.
Zamowienie uzupetniajace moze zosta¢ udzielone jedynie dotychczasowemu Wykonawcy zamoéwienia
podstawowego, na podstawie aneksu do umowy.

Rozdziat IV
Opis przedmiotu zaméwienia. Termin wykonania zaméwienia.

1. Przedmiotem zaméwienia jest: sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego w
Katowicach. Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia (zwany dalej OPZ) zawiera Zatacznik nr 2
do niniejszego Ogtoszenia. Ponadto Wykonawca zobowiazany jest do wykonania przedmiotu zamowienia,
zgodnie ze wzorem umowy, ktory stanowi Zatacznik nr 3 do Ogtoszenia.

2. Termin wykonania przedmiotu zaméwienia.

Zamawiajacy wymaga Swiadczenia ustug w okresie od daty zawarcia umowy do dnia 31 grudnia 2017 r.
Wykonawca zobowiagzany bedzie do dostarczenia przedmiotu zamoéwienia do siedziby Zamawiajacego
sukcesywnie zgodnie z zamodwieniami w terminach okreslonych dla poszczegdlnych zamowien, zgodnie z
zapisami wzoru umowy.

3. Kody CPV: 55520000-1 Ustugi dostarczania positkow
55320000-9 Ustugi podawania positkow
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4. Miejsce realizacji: zawarto w OPZ.

5. PODWYKONAWSTWO:

5.1. Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czesci zamowienia podwykonawcy. Podwykonawca nie moze
powierzy¢ wykonania przedmiotu umowy dalszym podwykonawcom bez pisemnej zgody
Zamawiajacego i Wykonawcy.

5.2. Zamawiajacy Zada wskazania w ofercie przez Wykonawce czesci zamowienia, ktdrych wykonanie
zamierza powierzy¢ podwykonawcom i podania przez Wykonawce firm podwykonawcow.

Rozdziat V

Warunki udziatu w postepowaniu.

Zamawiajacy nie okresla warunkow udziatu w niniejszym postepowaniu.

Rozdziat VI

Podstawy wykluczenia.

1. Zamawiajacy wykluczy z postepowania Wykonawce, ktory:

1.1. nie wykazat braku podstaw wykluczenia o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13-23 ustawy Pzp, tj.:

1.1.1.

a)

1.1.3.

1.1.5.

Wykonawce bedacego osoba fizyczna, ktorego prawomocnie skazano za przestepstwo:

o ktorym mowa w- art. 165a, art. 181-188, art. 189a, art. 218-221, art. 228-230a, art. 250a,
art. 258 lub art. 270-309 ustawy z dnia 6 czerwca 1997 r. - Kodeks karny (Dz. U. poz. 553,
z pozn. zm.) lub- art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie
(Dz. U. z 2016 r. poz. 176);

o charakterze terrorystycznym, o ktorym mowa w art. 115 § 20 ustawy z dnia
6 czerwca 1997 r. - Kodeks karny;

skarbowe;

o ktorym mowa w art. 9 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania
wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769);

Wykonawce, jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego,
wspolnika spotki w spotce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce
komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub  prokurenta prawomocnie skazano
za przestepstwo, o ktérym mowa w rozdziale VI pkt 1.1.1 Ogtoszenia;

Wykonawce, wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje
administracyjnag o zaleganiu z uiszczeniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenia
spoteczne lub zdrowotne, chyba ze Wykonawca dokonat ptatnosci naleznych podatkow,
optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami
lub zawart wigzace porozumienie w sprawie sptaty tych naleznosci;

Wykonawce, ktory w wyniku zamierzonego dziatania lub razacego niedbalstwa wprowadzit
Zamawiajacego w btad przy przedstawieniu informacji, ze nie podlega wykluczeniu,
spetnia warunki udziatu w postepowaniu lub ktory zatait te informacje lub nie jest w stanie
przedstawi¢ wymaganych dokumentow;

Wykonawce, ktory w wyniku lekkomyslnosci lub niedbalstwa przedstawit informacje
wprowadzajace w btad Zamawiajacego, mogace miec istotny wptyw na decyzje podejmowane
przez Zamawiajacego w postepowaniu o udzielenie zamowienia;
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1.1.7.

1.1.8.

1.1.9.

1.1.10.

1.1.11.

Wykonawce, ktory bezprawnie wptywat lub prébowat wptynaé na czynnosci Zamawiajacego
lub pozyska¢ informacje poufne, mogace da¢ mu przewage w postepowaniu o udzielenie
zamowienia;

Wykonawce, ktory brat udziat w przygotowaniu postepowania o udzielenie zamowienia
lub ktérego pracownik, a takze osoba wykonujaca prace na podstawie umowy zlecenia, o dzieto,
agencyjnej lub innej umowy o $wiadczenie ustug, brat udziat w przygotowaniu takiego
postepowania, chyba Zze spowodowane tym zaktdcenie konkurencji moze by¢ wyeliminowane
w inny sposob niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu w postepowaniu;

Wykonawce, ktory z innymi Wykonawcami zawart porozumienie majace na celu zaktocenie
konkurencji miedzy Wykonawcami w postepowaniu o udzielenie zaméwienia, co Zamawiajacy
jest w stanie wykaza¢ za pomoca stosownych srodkow dowodowych;

Wykonawce bedacego podmiotem zbiorowym, wobec ktorego sad orzekt zakaz ubiegania sie
0 zamoéwienia publiczne na podstawie ustawy z dnia 28 pazdziernika 2002 r. o odpowiedzialnosci
podmiotow zbiorowych za czyny zabronione pod grozba kary (Dz. U. z 2015 r. poz. 1212, 1844
i 1855 oraz z 2016 r. poz. 437 i 544);

Wykonawce, wobec ktorego orzeczono tytutem sSrodka zapobiegawczego zakaz ubiegania sie
0 zamowienia publiczne;

Wykonawcow, ktdrzy nalezac do tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia
16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow (Dz. U. 22015 r. poz. 184, 1618 i 1634),
ztozyli odrebne oferty, oferty czeSciowe, chyba ze wykaza, ze istniejace miedzy nimi powiazania
nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zaméwienia.

1.2. nie wykazat braku podstaw wykluczenia o ktérych mowa w art. 24 ust. 5 pkt 1, 2 i 4 ustawy Pzp, tj.:

1.2.1.

1.2.2.

1.2.3.

w stosunku do ktorego otwarto likwidacje, w zatwierdzonym przez sad uktadzie w postepowaniu
restrukturyzacyjnym jest przewidziane zaspokojenie wierzycieli przez likwidacje jego majatku
lub sad zarzadzit likwidacje jego majatku w trybie art. 332 ust. 1 ustawy z dnia 15 maja 2015 r.
- Prawo restrukturyzacyjne (Dz. U. z 2015 r. poz. 978, 1259, 1513, 1830 i 1844 oraz z 2016 r.
poz. 615) lub ktorego upadtos¢ ogtoszono, z wyjatkiem Wykonawcy, ktory po ogtoszeniu
upadtosci zawart uktad zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie
przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidacje majatku upadtego, chyba ze sad zarzadzit
likwidacje jego majatku w trybie art. 366 ust. 1 ustawy z dnia 28 lutego 2003 r. - Prawo
upadtosciowe (Dz. U. z 2015 r. poz. 233, 978, 1166, 1259 i 1844 oraz z 2016 r. poz. 615);

ktory w sposob zawiniony powaznie naruszyt obowiagzki zawodowe, co podwaza jego uczciwosé,
w szczegolnosci gdy wykonawca w wyniku zamierzonego dziatania lub razacego niedbalstwa nie
wykonat lub nienalezycie wykonat zamoéwienie, co zamawiajacy jest w stanie wykazaé za
pomoca stosownych srodkéw dowodowych;

ktory, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie wykonat albo nienalezycie wykonat w istotnym
stopniu wczesniejsza umowe w sprawie zamodwienia publicznego lub umowe koncesiji,
zawartg z zamawiajacym, o ktorym mowa w art. 3 ust. 1 pkt 1-4 ustawy Pzp, co doprowadzito
do rozwiazania umowy lub zasadzenia odszkodowania.

2. Zamawiajacy Ww niniejszym postepowaniu najpierw dokona oceny ofert, a nastepnie zbada,
czy Wykonawca, ktorego oferta zostata oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu
Z postepowania.

3. Jezeli oferta Wykonawcy, o ktérym mowa w rozdz. V ust. 2 Ogtoszenia zostanie odrzucona, Zamawiajacy
zbada, czy nie podlega wykluczeniu z postepowania Wykonawca, ktory ztozyt oferte najwyzej ocenionag
sposrod pozostatych ofert - chyba ze konieczne bedzie uniewaznienie postepowania.
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Rozdziat VII

Wykaz oswiadczen lub dokumentéw potwierdzajacych brak podstaw wykluczenia z postepowania.

1.

Do oferty Wykonawca musi dotaczy¢ aktualne na dzien sktadania ofert oswiadczenie, w zakresie wskazanym
w zataczniku nr 4 do niniejszego Ogtoszenia, sktadane w celu potwierdzenia, ze Wykonawca nie podlega
wykluczeniu z postepowania w zakresie wskazanym przez Zamawiajacego w rozdz. VI pkt 1.1-1.2
Ogtoszenia. Oswiadczenie ztozyé nalezy w oryginale, na formularzu, ktérego wzoér stanowi zatacznik nr 4
do Ogtoszenia.

W przypadku wspolnego ubiegania sie o zamowienie przez Wykonawcow oswiadczenie, o ktorym mowa
w rozdz. VIl ust. 1 niniejszego Ogtoszenia sktada kazdy z Wykonawcow wspolnie ubiegajacych sie
o zamowienie. Oswiadczenie te ma potwierdza¢ brak podstaw wykluczenia kazdego z Wykonawcow
wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia w zakresie wskazanym przez Zamawiajacego w rozdz.
VI pkt 1.1-1.2 Ogtoszenia.

Jezeli Wykonawca nie nalezy do grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2015 r. poz. 184, 1618 i 1634) to zamieszcza te informacje w tresci
oswiadczenia o ktorym mowa w rozdz. VIl ust. 1 Ogtoszenia - w celu wykazania braku podstaw wykluczenia
w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Pzp. Oswiadczenie ztozy¢ nalezy w oryginale, na formularzu,
ktorego wzor stanowi zatgcznik nr 4 do Ogtoszenia. W przypadku, kiedy Wykonawca nalezy do grupy
kapitatowej, zobowiazany jest, zamiast niniejszego o$wiadczenia, ztozyc liste podmiotow nalezacych do
grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz.
U. z 2015 r. poz. 184, 1618 i 1634). W takim przypadku Zamawiajacy w uzasadnionych okolicznosciach
wezwie Wykonawce do ztozenia dowodow, Ze powiazania z innym Wykonawca nie prowadza do zaktocenia
konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia. W przypadku wspolnego ubiegania sie o0 zamowienie
przez Wykonawcow oswiadczenie o braku przynaleznosci do grupy kapitatowej, lub liste podmiotow
nalezacych do grupy kapitatowej o ktérej mowa powyzej sktada kazdy z Wykonawcdow. Zamawiajacy
wyklucza Wykonawcow, ktorzy nalezac do tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16
lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2015 r. poz. 184, 1618 i 1634), ztozyli
odrebne oferty lub oferty czeSciowe, chyba ze wykaza, ze istniejace miedzy nimi powiazania nie prowadza
do zaktécenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamowienia

Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym sa sktadane wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

Jezeli Wykonawca nie ztozy oswiadczen o ktérych mowa w rozdziale VII ust. 1 i 2 (jezeli dotyczy)
niniejszego Ogtoszenia, petnomocnictw, lub innych dokumentow niezbednych do przeprowadzenia
postepowania, a ktorych uzupetnienie nie bedzie prowadzito do zmiany tresci oferty Wykonawcy,
oswiadczenia lub dokumenty beda niekompletne lub beda zawieraty btedy lub budzity wskazane przez
Zamawiajacego watpliwosci, Zamawiajacy wezwie do ich ztozenia, uzupetnienia, poprawienia w terminie
przez siebie wskazanym, chyba ze mimo ich ztozenia oferta Wykonawcy podlegataby odrzuceniu albo
konieczne bytoby uniewaznienie postepowania. Zamawiajacy zgodnie z zapisem rozdz. VI ust. 2 Ogtoszenia
wezwie do uzupetnienia lub wyjasnienia dokumentow, o ktorych mowa w niniejszym ustepie jedynie
Wykonawce, ktorego oferta zostanie oceniona jako najkorzystniejsza.

Rozdziat VIII

Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajacego z Wykonawcami oraz przekazywania
oswiadczen lub dokumentéw, a takze wskazanie o0s6b uprawnionych do porozumiewania sie
z Wykonawcami.

1.

Wszelkie oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy oraz Wykonawcy moga
przekazywac za posrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. -
Prawo pocztowe (Dz. U. poz. 1529 oraz z 2015 r. poz. 1830), osobiscie, za posrednictwem postanca
lub przy uzyciu srodkdéw komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r.
o Swiadczeniu ustug droga elektroniczng (Dz. U. z 2013 r. poz. 1422, z 2015 r. poz. 1844 oraz z 2016 r.
poz. 147 i 615), za wyjatkiem oferty oraz oswiadczen wymienionych w rozdz. VIl ust. 1 Ogtoszenia (rowniez
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w przypadku ich ztozenia w wyniku wezwania o ktorym mowa w rozdz. VIl ust. 5 Ogtoszenia) dla ktorych
dopuszczalna jest forma wytacznie pisemna.

2. Jesli Zamawiajacy lub Wykonawca przekazywa¢ beda oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia
oraz informacje droga elektroniczna, kazda ze stron na zadanie drugiej niezwtocznie potwierdzi fakt ich
otrzymania.

3. Przed data otwarcia ofert dopuszczalne jest przekazywanie pisemnie lub droga elektroniczna wszelkich
oswiadczen, wnioskow, zawiadomien oraz informacji, zaréwno przez Zamawiajacego, jak i Wykonawce.

4. Wykonawca moze zwroci¢ sie do Zamawiajacego o wyjasnienie tresci Ogtoszenia pisemnie lub drogg
elektroniczna. Zamawiajacy udzieli wyjasnien najpozniej w terminie 2 dni przed uptywem terminu
sktadania ofert, pod warunkiem ze wniosek o0 wyjasnienie tresci Ogtoszenia wptynat
do Zamawiajacego nie pozniej niz do konca dnia, w ktorym uptywa potowa wyznaczonego terminu
sktadania ofert. Zamawiajacy zamiesci wyjasnienia na stronie internetowej, na ktorej udostepniono
Ogtoszenie.

5. Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wyjasnien do tresci
Ogtoszenia.

6. W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig niniejszego Ogtoszenia, a trescig udzielonych odpowiedzi,
jako obowiazujaca nalezy przyjac tresc¢ pisma zawierajacego pozniejsze oswiadczenie Zamawiajacego.

7. Wszelka korespondencje listowna lub przekazywana droga elektroniczna nalezy kierowa¢ na adres:
Muzeum Slaskie w Katowicach, ul. T. Dobrowolskiego 1, 40-205 Katowice, e-mail:
zamowienia.publiczne@muzeumslaskie.pl, powotujac sie na numer referencyjny wskazany w niniejszym
Ogtoszeniu. Godziny urzedowania Zamawiajacego: od poniedziatku do piatku w godzinach 08:00 - 16:00.

8. Osoba uprawniong do porozumiewania sie z Wykonawcami jest: Danuta Kaminska-Bania,
e-mail: zamowienia.publiczne@muzeumslaskie.pl, tel. 32 / 77 99 370.

9. Zamawiajacy informuje, ze nie bedzie reagowat na inne formy kontaktowania sie z nim, w szczegolnosci
na kontakt telefoniczny lub osobisty.

Rozdziat IX

Termin zwigzania oferta.

1.  Wykonawca bedzie zwiazany oferta przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna sie
w dniu uptywu terminu sktadania ofert.

2.  Wykonawca moze przedtuzy¢ termin zwigzania oferta, na czas niezbedny do zawarcia umowy, samodzielnie
lub na wniosek Zamawiajacego, z tym, ze Zamawiajacy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem
terminu zwiazania oferta, zwroci¢ sie do Wykonawcow o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu
0 oznaczony okres nie dtuzszy jednak niz 30 dni.

3. Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli Wykonawca nie wyrazi zgody na przedtuzenie terminu zwiazania oferta,
o ktorej mowa w rozdz. IX ust. 2 Ogtoszenia.

Rozdziat X

Opis sposobu przygotowywania ofert.

1. Oferte stanowi:

1.1. wypetniony formularz ofertowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowiacego Zatacznik nr 1
do niniejszego Ogtoszenia, zawierajacy cene oferty, a takze warunki realizacji zamoéwienia;

1.2. Wykaz ustug wykonanych przez Wykonawce, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu
sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, wraz z podaniem
ich przedmiotu w tym ilosci osob dla ktorych ustugi zostaty wykonane, dat wykonania i podmiotow, na
rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane. Wykaz ustug wraz z dowodami ich nalezytego wykonania o



Numer referencyjny: MS-ZP-DKB-332-1/17

1.3.

ktorych mowa ponizej jest niezbedny do oceny oferty w kryterium ,,Doswiadczanie”, o ktérym mowa
w rozdz. Xl pkt 5.2 Ogtoszenia.

W wykazie nalezy wskaza¢ minimum 1 (jedna) a maksymalnie 4 (cztery) ustugi, z ktorych kazda
polegata na sukcesywnym $wiadczeniu ustug cateringowych zrealizowanych przez okres maksymalnie
12 miesiecy dla jednego Zamawiajacego/Zleceniodawcy oraz w ramach kazdej z tych ustug:

-_

.2.1. co najmniej jeden raz przygotowano, dostarczono i podano positek w charakterze uroczystego
przyjecia (np. uroczystego lunchu, kolacji, bankietu) dla co najmniej 200 osob
oraz

.2.2. co najmniej 5 razy zrealizowano zlecenia polegajace na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu
positkow zawierajacych minimum ciepte i zimne napoje oraz zimny bufet np. w formie lunchu
bufetowego, przerwy kawowej lub wernisazu dla co najmniej 50 osob kazde zlecenie,

zwanych dalej ,,pakietem ustug”.

-_

Uwaga!

Poprzez jeden pakiet ustug Zamawiajacy rozumie umowe, zlecenie badz zbior ustug/umoéw/zlecen
w ramach ktorej/ktérych wchodzito wykonanie tagcznie minimum ustug wymienionych w rozdz. X pkt.
1.2.1 i 1.2.2 Ogtoszenia zrealizowanych dla jednego Zamawiajacego/Zleceniodawcy przez okres
maksymalnie 12 miesiecy. Kazdy pakiet ustug, musi byc zrealizowany dla réznych zamawiajgcych.

Do Wykazu o ktorym mowa w rozdz. X pkt 1.2 Ogtoszenia Wykonawca jest zobowiagzany dotaczyc
dowody okreslajace czy te ustugi zostaty wykonane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych
mowa, s referencje badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi byty
wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze Wykonawca nie jest
w stanie uzyska¢ tych dokumentéw - oéwiadczenie Wykonawcy. W przypadku gdy Muzeum Slaskie
w Katowicach jest podmiotem, na rzecz ktérego ustugi wskazane w wykazie zostaty wczesniej
wykonane, Wykonawca nie ma obowiazku przedktadania dowodow, o ktorych mowa powyzej.
Wykaz ustug nalezy ztozy¢ w oryginale, dowody nalezytego wykonania o ktérych mowa powyzej
w oryginale lub kopii poswiadczonej za zgodnos¢ z oryginatem. Wzér wykazu ustug stanowi zatacznik
nr 5 do Ogtoszenia.

Wykonawca moze wykazac¢ sie wytacznie jednym pakietem ustug, ktory zostat zrealizowany przez
podwykonawce. W zakresie pozostatych trzech pakietow ustug Wykonawca moze wykazac sie wytacznie
wtasnym doswiadczeniem.

Dokumentacja fotograficzna przedstawiajaca podanie positkow przygotowanych i podanych przez
Wykonawce w formie stotu szwedzkiego. Fotografie muszg by¢ wyrazne, kolorowe, wydrukowane
w formacie min. 15 x 20 cm max A4 lub zataczone w formie elektronicznej na ptycie CD/DVD lub
pendrivie. Fotografie sa dokumentacja niezbedna w celu oceny oferty w kryterium ,,Jakos$¢”, o ktorym
mowa w rozdz. Xlll pkt 5.3 Ogtoszenia. Dokumentacja musi zawierac:

1.3.1. 4 fotografie, przedstawiajace podanie positku w formie szwedzkiego stotu w charakterze
uroczystego przyjecia (np. uroczystego lunchu, kolacji, bankietu), w tym 1 fotografia zawierajaca
ogolne ujecie stotu (stot nie musi byc ujety w catosci) z widocznymi obrusami i skirtingami oraz 3
fotografie pokazujace w zblizeniu utozenie min. 2 rdznych potraw na tacach, paterach oraz
dekoracji

oraz

1.3.2. 4 fotografie, przedstawiajace podanie positku w formie lunchu bufetowego, przerwy kawowej
lub wernisazu zawierajacych minimum ciepte i zimne napoje oraz zimny bufet, w tym 1 fotografia
zawierajaca ogolne ujecie stotu (stot nie musi by¢ ujety w catosci) z widocznymi obrusami i
skirtingami oraz 3 fotografie pokazujace w zblizeniu utozenie min. 2 réznych potraw na tacach,
paterach oraz dekoracji.

Kazda fotografia musi posiadac opis zawierajacy:
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10.

11.
12.

13.
14.

a) wskazanie odpowiednio, ktorej z kategorii positkow wymienionych w rozdz. X pkt 1.3.1 i 1.3.2
dotyczy tj. uroczystego przyjecia czy lunchu bufetowego, przerwy kawowej lub wernisazu;

b) dat wykonania i nazwy podmiotow, na rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane - w celu identyfikacji
danej realizacji.

Wykonawca moze wykazac sie wytacznie dokumentacja fotograficzng wtasnych realizacji, wyklucza
sie wskazywanie zaméwien zrealizowanych przez podwykonawce.
Wraz z oferta Wykonawca jest zobowiagzany ztozyc:

2.1. Oswiadczenia i dokumenty, o ktorych mowa w rozdz. VIl ust. 1 oraz ust. 2 (jezeli dotyczy) Ogtoszenia.

2.2. Jezeli uprawnienie do podpisania oferty, wzglednie do podpisania innych oswiadczen lub dokumentow
sktadanych wraz z oferta, nie wynika z wtasciwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji
o dziatalnosci gospodarczej do oferty Wykonawca jest zobowigzany dotaczyé stosowne
petnomocnictwo. Petnomocnictwo Wykonawca sktada w oryginale lub kopii poswiadczonej notarialnie.

2.3. Dokumenty o ktorym mowa w rozdz. X ust. 3 Ogtoszenia - jezeli dotyczy.

W przypadku Wykonawcow wspoélnie ubiegajacych sie o zaméwienie (np. konsorcja, spotki cywilne) - nalezy
ustanowi¢ petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie zamowienia
albo do reprezentowania ich w postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zaméwienia publicznego oraz
dotaczy¢ do oferty prawidtowo sporzadzone petnomocnictwo (w oryginale lub kopii poswiadczonej
notarialnie) lub umowe - nie dotyczy spotki cywilnej, o ile upowaznienie/petnomocnictwo do wystepowania
w imieniu tej spotki wynika z dotaczonej do oferty umowy spétki badz wszyscy wspélnicy podpisza oferte.
Oferta musi by¢ podpisana w taki sposob, by prawnie zobowiazywata wszystkich Wykonawcow wspolnie
ubiegajacych sie o zamoéwienie (przez kazdego z wykonawcow lub petnomocnika).

Zamawiajacy zada wskazania w ofercie przez Wykonawce czesci zamowienia, ktorych wykonanie zamierza
powierzy¢ podwykonawcom i podania przez Wykonawce firm podwykonawcow.

Oferte nalezy sporzadzi¢ pod rygorem niewaznosci - wytacznie w formie pisemnej, w jezyku polskim,
w formie zapewniajacej czytelnos¢ jej tresci.

Zamawiajacy nie wyraza zgody na sktadanie ofert w postaci elektronicznej.

Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte, w tym rowniez podmioty wystepujace wspolnie.

Oferta wraz z dotaczonymi dokumentami winny by¢ podpisane przez osobe/y upowazniona/e do sktadania
oswiadczen woli w imieniu Wykonawcy, zgodnie z zasada reprezentacji wynikajaca z postanowien
odpowiednich przepisow prawnych badz umowy, uchwaty lub prawidtowo udzielonego petnomocnictwa.

Oferta Wykonawcy winna by¢ podpisana w sposdb umozliwiajacy identyfikacje osoby sktadajacej podpis (np.
czytelny podpis sktadajacy sie z petnego imienia i nazwiska albo podpis nieczytelny opatrzony pieczecia
imienna).

Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim. Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym sg sktadane wraz
z ttumaczeniem na jezyk polski.

Tresc ztozonej oferty musi odpowiadac tresci Ogtoszenia.

Zaleca sie, by wszystkie zapisane strony oferty byty kolejno ponumerowane, a oferta zszyta
w sposob utrudniajacy jej naruszalnos¢, oraz zawierata spis tresci.

Przed uptywem terminu do sktadania ofert, Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofac oferte.

Zmiany lub wycofanie ztozonej oferty sa skuteczne tylko wowczas, gdy zostaty dokonane przed uptywem
terminu do sktadania ofert. Zarowno zmiana, jak i wycofanie oferty wymagaja formy pisemnej, ponadto
musza byc ztozone w miejscu i wedtug zasad obowiazujacych przy sktadaniu oferty. Odpowiednio opisane
koperty (paczki) nalezy dodatkowo opatrzy¢ dopiskiem "ZMIANA OFERTY" lub ,,WYCOFANIE OFERTY”.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

W przypadku ztozenia kilku ,,ZMIAN” koperte (paczke) kazdej ,,ZMIANY” nalezy dodatkowo opatrzy¢
informacja ,,zmiana nr .....”.

Jezeli Wykonawca zamierza w tresci oferty umiesci¢ informacje stanowiace tajemnice przedsiebiorstwa
w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r. nr
153, poz. 1503 z pézn. zm.), musi nie pozniej niz w terminie sktadania ofert zastrzec, ze nie moga one by¢
udostepniane i jednoczesnie wykazaé, iz zastrzezone informacje stanowia tajemnice przedsiebiorstwa.
Przez tajemnice przedsiebiorstwa rozumie sie nie ujawnione do wiadomosci publicznej informacje
techniczne, technologiczne, handlowe lub organizacyjne przedsiebiorstwa, co do ktérych przedsiebiorca
podjat niezbedne dziatania w celu zachowania ich poufnosci. Sfera tajemnicy mozna objac tylko takie
informacje, ktére sa znane jedynie poszczegolnym osobom lub okreslonej grupie oséb. Obszar ten nie moze
sie rozcigga¢ na informacje powszechnie znane lub te, o ktorych tresci kazdy zainteresowany moze sie
legalnie dowiedziec. Informacji bedacej tajemnica przedsiebiorstwa nie stanowia dane odczytane podczas
otwarcia ofert.

Zamawiajacy zaleca, aby informacje stanowiace tajemnice przedsiebiorstwa, byty przez Wykonawce ztozone
w oddzielnej wewnetrznej kopercie z oznakowaniem ,,tajemnica przedsigbiorstwa”. Brak jednoznacznego
wskazania, ktore informacje stanowia tajemnice przedsiebiorstwa oznaczaé bedzie, ze wszelkie
oswiadczenia i zaswiadczenia sktadane w trakcie niniejszego postepowania sa jawne bez zastrzezen.

Wszelkie zapiski, dopiski, zmiany i skreslenia dokonane w celu poprawienia wtasnej pomytki w ofercie musza
zostac¢ zaparafowane (podpisane) przez Wykonawce, zgodnie z zasada podana w rozdziale X ust. 8 i 9
niniejszego Ogtoszenia.

Koszty udziatu w postepowaniu, a w szczegolnosci koszty sporzadzenia oferty, pokrywa Wykonawca.
Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postepowaniu.

Oferta, ktdrej tres¢ nie bedzie odpowiadac tresci Ogtoszenia zostanie odrzucona. Wszelkie niejasnosci
i watpliwosci dotyczace tresci zapisow w Ogtoszenia nalezy zatem wyjasni¢ z Zamawiajacym
przed terminem sktadania ofert w trybie przewidzianym w rozdziale VIl niniejszego Ogtoszenia.
Zamawiajacy nie dopuszcza negocjacji warunkow udzielenia zamowienia, w tym zapisow wzoru umowy,
po terminie otwarcia ofert.

Oferte nalezy przygotowac tak, by z zawartoscig oferty nie mozna byto zapoznac¢ sie przed uptywem terminu
otwarcia ofert.

Oferte nalezy ztozy¢ w kopercie zaklejonej i zatytutowanej w nastepujacy sposob:

Nazwa i adres Wykonawcy
OFERTA w postepowaniu nr MS-ZP-DKB-332-1/17 pn.:

»Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego
w 2017 roku ”

Nie otwierac przed dniem 17.01.2017 r., godz. 11:30

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za przypadkowe otwarcie oferty w sytuacji niezgodnego
Z powyzszym sposobem opisania oferty oraz wynikte z tego tytutu konsekwencje.

Niedotaczenie do oferty formularza oferty o ktorym mowa w pkt 1.1, Wykazu ustug wraz z dowodami ich
nalezytego wykonania, o ktérym mowa w pkt 1.2 oraz fotografii o ktorych pkt 1.3 niniejszego rozdziatu
bedzie skutkowato odrzuceniem oferty.
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Rozdziat XI

Miejsce oraz termin sktadania i otwarcia ofert.

1. Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajacego, tj. Muzeum Slaskie w Katowicach, 40-205 Katowice,
ul. T. Dobrowolskiego 1, budynek administracyjny, pietro 3, Sekretariat, w terminie do dnia 17.01.2017 r.
do godz. 11:00 i opisac zgodnie z opisem przedstawionym w rozdziale X pkt 22 niniejszego Ogtoszenia.

2. W przypadku ztozenia oferty droga pocztowa, o waznosci jej ztozenia bedzie decydowata tylko i wytacznie
data wptywu do Zamawiajacego.

3. W przypadku ztozenia oferty po terminie wskazanym w rozdziale XI pkt 1 Ogtoszenia, Zamawiajacy zwréci
oferte Wykonawcy niezwtocznie, bez jej otwierania.

4. Otwarcie ofert:

4.1. otwarcie ofert nastapi w dniu 17.01.2017 r. o godz. 11:30 w Muzeum Slaskim w Katowicach,
ul. T. Dobrowolskiego 1, sala edukacyjna B (p-3. 1.21.) poziom -3, budynek gtowny;

4.2. bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajacy poda kwote, jaka zamierza przeznaczyc
na sfinansowanie zamowienia;

4.3. podczas otwarcia ofert Zamawiajacy poda nazwy (firmy) oraz adresy Wykonawcow, a takze informacje
dotyczace cen zawartych w ofertach.

Rozdziat XII

Opis sposobu obliczenia ceny.

1. Wykonawca okresla cene realizacji zamoéwienia poprzez jej wskazanie w Formularzu ofertowym
sporzadzonym wg wzoru stanowiacego Zatacznik nr 1 do Ogtoszenia.

2. Wykonawca, kalkulujac cene oferty, winien uwzgledni¢ wszelkie koszty jakie poniesie celem naleznej
realizacji przedmiotu umowy, zgodnie z obowiazujacymi przepisami, a takze wymaganiami Zamawiajacego
okreslonymi w niniejszym Ogtoszeniu oraz wszystkich zatacznikach do niego. Cena oferty musi wynikaé
z wyliczen dokonanych na podstawie Cennika ustug cateringowych sporzadzonego zgodnie ze wzorem
stanowigcym Zatacznik nr 6 do Ogtoszenia. Wynik obliczen otrzymanych w Cenniku ustug cateringowych
w Tabeli 1 w wierszu ,,RAZEM brutto”, tj. taczne ceny netto (odpowiednie dla podatku VAT 8% i 23%)
powiekszone o nalezny podatek VAT stanowi taczna cene oferty brutto. Cennik ustug cateringowych
Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, przekazuje Zamawiajacemu
przed podpisaniem umowy.

3. Zamawiajacy wskazuje, ze cene oferty wyliczong zgodnie z zasadami o ktorych mowa w rozdz. Xl ust. 2
Ogtoszenia Wykonawca wskazuje wytacznie celem poréwnania przez Zamawiajacego ofert oraz wyboru
oferty najkorzystniejszej. Cena oferty wskazana w formularzu ofertowym stanowi jednoczesnie maksymalng
wartos¢ wynagrodzenia brutto dla Wykonawcy. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie wytacznie
za faktycznie wykonane ustugi cateringowe na podstawie ztozonych przez Zamawiajacego poszczegélnych
zlecen jednostkowych - na zadach okreslonych we wzorze umowy.

4. Cena winna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN), do dwéch miejsc po przecinku (z doktadnoscia
do 1 grosza). Zamawiajacy nie dopuszcza podania w ofercie ceny w walucie obcej.

5. Wszelkie rozliczenia finansowe miedzy Zamawiajacym, a Wykonawca dokonywane beda w polskich ztotych
(PLN).

6. W cenie nalezy uwzgledni¢ podatek od towardw i ustug oraz podatek akcyzowy jezeli na podstawie
odrebnych przepisow sprzedaz towaru podlega obciazeniu podatkiem od towarow i ustug lub podatkiem
akcyzowym.
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Ocenie bedzie podlegata cena oferty wraz z naleznym podatkiem od towarow i ustug (VAT) lub podatkiem
akcyzowym wyliczonym wedtug odpowiedniej stawki.

Wykonawcy majacy siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium RP bioracy udziat w postepowaniu
winni podac¢ tylko wartos¢ przedmiotu zamowienia netto - wskazujac odrebnie kwoty podlegajace
opodatkowaniu stawce VAT 8% i 23%. W celu dokonania oceny i poréwnania ofert Zamawiajacy doliczy
kwote naleznego podatku od towardw i ustug (VAT) do podanych wartosci. Wyliczona w ten sposob kwota
stanowic¢ bedzie cene oferty Wykonawcy zagranicznego, ktora bedzie brana pod uwage przy dokonywaniu
oceny i porownania ofert. Umowa w takim przypadku zostanie zawarta na kwote (bez wartosci dodanej),
natomiast nalezny podatek od towardw i ustug (VAT) we wtasciwej wysokosci Zamawiajacy odprowadzi we
wtasnym zakresie.

Rozdziat XIli

Opis kryteridow, ktérymi Zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty, wraz z podaniem wag tych
kryteriow i sposobu oceny ofert.

1.

Wybor najkorzystniejszej oferty nastapi na podstawie ponizszych kryteriow, ktorym odpowiada okreslona
liczba punktéow. Zamawiajacy zastosuje zaokraglenie wynikdw oceny ofert do dwoch miejsc po przecinku.

Za oferte najkorzystniejsza Zamawiajacy uzna oferte, ktora przedstawia najkorzystniejszy bilans ceny
oraz innych kryteriow o ktorych mowa w pkt. 5 niniejszego rozdziatu odnoszacych sie do przedmiotu
zamowienia.

Jezeli nie bedzie mozna wybrac¢ najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert
przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteriow oceny ofert, Zamawiajacy sposrod tych ofert wybiera
oferte z najnizsza cena, a jezeli zostaty ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa
Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert
dodatkowych. W przypadku gdy oferty dodatkowe zawieraja takie same ceny Zamawiajacy ponownie wzywa
Wykonawcow do ztozenia ofert dodatkowych albo uniewaznia postepowanie. Wykonawcy, sktadajac oferty
dodatkowe, nie moga zaoferowac cen wyzszych niz zaoferowane w ztozonych ofertach.

Zamawiajacy nie przewiduje przeprowadzenia dogrywki w formie aukcji elektronicznej.
Opis sposobu oceny ofert:

Do wyboru oferty Zamawiajacy zastosuje nastepujace kryteria oceny ofert:

Cena ,C” - max 60 pkt.
Doswiadczenie ,,D” - max 20 pkt.
Jakos¢ ,,J” - max 20 pkt.
OcenaogolnaO=C+D+J - max 100 pkt.

5.1. Kryterium: Cena ,,C”

W kryterium ,,Cena” punkty zostang przyznane wg wzoru:

C - liczba punktow uzyskanych przez oceniang oferte w kryterium C
Cn - najnizsza cena wystepujaca w waznych ofertach
Cb - cena oferty badanej

11
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5.2.

5.3.

Kryterium: Doswiadczenie ,,D”

W kryterium ,,Doswiadczanie” punkty zostang przyznane na podstawie doswiadczenia Wykonawcy
w zakresie sukcesywnego Swiadczenia ustug cateringowych wskazanego w Wykazie ustug wraz z
dowodami ich nalezytego wykonania, o ktorych mowa w rozdz. X pkt 1.2 Ogtoszenia.

Za kazda ustuge wymieniong w Wykazie ustug, spetniajaca kryteria podane w rozdz. X pkt 1.2 Ogtoszenia
Wykonawca otrzyma 5 punktow. W tym kryterium Wykonawca moze otrzyma¢ maksymalnie 20 punktow.
Zamawiajacy oceni maksymalnie 4 zamdwienia obejmujace sukcesywne Swiadczenie ustug
cateringowych spetniajace kryteria podane w rozdz. X pkt 1.2 Ogtoszenia.

Jezeli wymienione w Wykazie ustugi nie beda spetniaty warunkow zgodnie z zapisami rodz. X pkt 1.2
Ogtoszenia, lub Wykonawca nie dotaczy do wskazanej ustugi dowodu jej nalezytego wykonania - za dana
ustuge Wykonawca otrzyma 0 pkt. Informacje zawarte w Wykazie stanowig tresc oferty i nie podlegaja
uzupetnieniu na wezwanie Zamawiajacego.

Zamawiajacy odrzuci oferte jako niezgodng z trescig Ogtoszenia, jezeli:

5.2.1. Wykonawca nie wypetni lub nie dotaczy do oferty Wykazu ustug wraz z dowodami ich nalezytego
wykonania;

5.2.2. co najmniej jedna z ustug wymienionych w Wykazie nie bedzie spetniata kryteriow podanych w
rozdz. X pkt 1.2 Ogtoszenia lub dotaczone do niej dowody nie potwierdza jej nalezytego
wykonania.

Kryterium: Jakos¢ ,,J”

W kryterium ,,Jakos¢” Zamawiajacy oceni sposdb, pomystowos¢ oraz estetyke przygotowania i podania
positkow przez Wykonawce. Poprzez estetyke Zamawiajacy rozumie w szczegolnosci: wyglad ogolny
stotu, starannos¢ utozenia i wyglad obruséw, sposob upiecia i dobrania odpowiedniej dtugosci skirtingdw,
wyglad dekoracji, sposob utozenia potraw na stole i paterach, wyglad potrawy (wrazenie wizualne,
estetyczne, nowatorskie, fantazyjne). Punkty zostang przyznane na podstawie dokumentacji
fotograficznej o ktorej mowa w rozdz. X pkt 1.3 Ogtoszenia.

Zamawiajacy bedzie oceniat kazda z grup fotografii wymienionych w rozdz. X pkt 1.3.1i 1.3.2 oddzielnie
zgodnie z ponizsza zasada:

10 pkt - jesli positek bedzie przygotowany i podany w sposob pomystowy, nowatorski i fantazyjny oraz z
nalezyta starannoscia.

5 pkt - jesli positek bedzie przygotowany i podany w sposéb standardowy, bez fantazji ale z nalezyta
starannoscia.

0 pkt jesli positek bedzie przygotowany ponizej standardu, bez nalezytej starannosci.

Ocena zostanie przeprowadzona przez zespot powotany przez Zamawiajacego. Punkty przyznane przez
poszczegolnych cztonkdw zespotu zostana dodane oraz podzielone przez ilos¢ osob dokonujacych oceny.
Otrzymany wynik bedzie stanowit ilos¢ punktéw uzyskanych przez oferte w tym kryterium.

Kazdy cztonek zespotu wypracowuje wtasng ocene punktowa oferty zgodnie z wyzej opisang zasada.
Jezeli wszystkie przedstawione na fotografiach realizacje sa jednakowe i nie mozna wskazac lepszych i
gorszych, to wszystkim ofertom mozna przyzna¢ maksymalna liczbe punktow. Jezeli mozliwe jest
zréznicowanie przedstawionych realizacji, to wskazuje sie najlepsza, ktorej przyznaje sie maksymalna
liczbe punktow oraz najgorsza, ktorej przyznaje sie ,,0” punktow. Ofertom ocenionym jako gorsze od
najlepszego i lepsze od najgorszego, przyznaje sie liczbe punktéw posrednig tj. 5 pkt dla danej grupy
fotografii.

Zamawiajacy odrzuci oferte jako niezgodng z trescig Ogtoszenia, jezeli:

5.3.1. Wykonawca nie dotaczy do oferty fotografii spetniajacych kryteria podane w rozdz. X pkt 1.3
Ogtoszenia;
5.3.2. W kryterium ,,Jako$¢” oferta otrzyma 0 pkt.

12
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Rozdziat XIV

Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopetnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy
w sprawie zamoéwienia publicznego oraz wzér umowy.

1. Niezwtocznie po wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajacy zawiadamia wszystkich Wykonawcow
ktorzy ztozyli oferty o:

1.1. wyborze najkorzystniejszej oferty, podajac nazwe albo imie i nazwisko, siedzibe albo adres,
Wykonawcy/Wykonawcow, ktorego/ktorych oferte wybrano, Wykonawcach ktorzy ztozyli oferty, a
takze punktacje przyznang ofertom w kazdym kryterium oceny ofert, taczna punktacje oraz
uzasadnienie prawne i faktyczne tego wyboru;

1.2. Wykonawcach, ktorzy zostali wykluczeni podajac uzasadnienie faktyczne i prawne wykluczenia;

1.3. Wykonawcach, ktorych oferty zostaty odrzucone podajac uzasadnienie faktyczne i prawne odrzucenia.

2. Z Wykonawca, ktorego oferta zostata uznana za najkorzystniejsza, zostanie zawarta umowa wg warunkow
podanych we wzorze umowy zataczonym do niniejszego Ogtoszenia i stanowiacym jego integralng czesc
(Zatacznik nr 3) oraz zgodnie z oferta ztozona przez Wykonawce.

3. W celu zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego, Wykonawca, ktorego oferte wybrano jako
najkorzystniejsza przed podpisaniem umowy sktada:

3.1. Szczegotowy cennik ustug cateringowych, sporzadzony zgodnie ze wzorem stanowigcym Zatacznik nr 6
do Ogtoszenia.

3.2. petnomocnictwo, jezeli umowe podpisuje petnomocnik a z dokumentéow zataczonych do oferty
nie wynika, iz petnomocnik/y posiada/ja uprawnienie do podpisania umowy. Petnomocnictwo nalezy
ztozy¢ w oryginale lub kopii poswiadczonej notarialnie.

4. Zamawiajacy wezwie Wykonawce do podpisania umowy. Nie podpisanie umowy przez Wykonawce
w wyznaczonym terminie bedzie uznane przez Zamawiajacego za uchylanie sie¢ od zawarcia umowy.

5. Jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostata wybrana, uchyla sie od zawarcia umowy, Zamawiajacy moze
wybrac oferte najkorzystniejsza sposrdd pozostatych ofert bez przeprowadzania ich ponownego badania
i oceny, chyba ze zachodza przestanki uniewaznienia postepowania, o ktérych mowa w rozdz. XV ust. 5i 6
Ogtoszenia.

Rozdziat XV

Informacje dotyczace mozliwosci wyjasnienia tresci oferty, poprawy omytek, odrzucenia oferty oraz
uniewaznienia postepowania.

1. W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcow wyjasnien dotyczacych tresci
ztozonych ofert. Niedopuszczalne jest prowadzenie miedzy Zamawiajacym a Wykonawca negocjacji
dotyczacych ztozonej oferty oraz dokonywanie jakiejkolwiek zmiany w jej tresci.

2. Zamawiajacy odstapi od wezwania o ktorym mowa w rozdz. XV ust. 1 Ogtoszenia, jezeli ztozenie wyjasnien
przez Wykonawce nie bedzie miato wptywu na klasyfikacje ofert lub konieczne bedzie uniewaznienie
postepowania.

3. Zamawiajacy poprawia w ofercie:
3.1. oczywiste omytki pisarskie,
3.2. oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,

3.3. inne omytki polegajace na niezgodnosci oferty z Ogtoszeniem, niepowodujace istotnych zmian w tresci
oferty
- niezwtocznie zawiadamiajac o tym Wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.

13
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4. Poza okolicznosciami przewidzianymi w niniejszym Ogtoszeniu Zamawiajacy odrzuca oferte, jezeli:
4.1. jest niezgodna z powszechnie obowiazujacymi przepisami prawa;
4.2. jej tres¢ nie odpowiada tresci Ogtoszenia, z zastrzezeniem zapisow rozdz. XV pkt 3.3 Ogtoszenia;

4.3. jej ztozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisow o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji lub zawiera razaco niska cene w stosunku do przedmiotu zamoéwienia;

4.4, zostata ztozona przez Wykonawce wykluczonego z udziatu w postepowaniu o udzielenie zamdwienia;
4.5. zawiera btedy w obliczeniu ceny;

4.6. Wykonawca w terminie 2 dni od dnia doreczenia zawiadomienia nie zgodzit sie na poprawienie omytki,
o ktorej mowa w rozdz. XV pkt 3.3 Ogtoszenia;

4.7. Wykonawca nie wyrazit zgody na przedtuzenie terminu zwiazania ofertg o ktdrym mowa w rozdz. IX
ust. 3 Ogtoszenia.

4.8. Zaistniata jedna z okolicznosci o ktorych mowa w rozdz. X ust. 24, rozdz. XIlIl pkt 5.2.1 i 5.2.2 oraz
rozdz. Xl pkt 5.3.115.3.2.

5. Zamawiajacy uniewaznia postepowanie o udzielenie zamodwienia, jezeli:
5.1.nie ztozono zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu lub wszyscy Wykonawcy zostali wykluczeni;

5.2.cena najkorzystniejszej oferty lub cena oferty najtanszej przewyzsza kwote, ktorag Zamawiajacy
zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamdwienia, chyba ze Zamawiajacy moze zwiekszyc te kwote
do ceny najkorzystniejszej oferty;

5.3.zaistniata okolicznosc o ktérej mowa w rozdz. XIll ust. 3 Ogtoszenia;

5.4.wystapita istotna zmiana okolicznosci powodujaca, ze prowadzenie postepowania lub wykonanie
zamowienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto wczesniej przewidzied;

5.5.postepowanie obarczone jest niemozliwa do usuniecia wada uniemozliwiajaca zawarcie
niepodlegajacej uniewaznieniu umowy w sprawie zamoéwienia publicznego.

6. Zamawiajacy moze uniewaznic¢ postepowanie w kazdym przypadku, w ktorym jest to powodowane interesem
Zamawiajacego, bez podawania szczegotowego uzasadnienia.

7. 0O uniewaznieniu postepowania o udzielenie zamowienia Zamawiajacy zawiadamia:

7.1.rownoczesnie wszystkich Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty podajac uzasadnienie faktyczne i prawne -
w przypadku uniewaznienia postepowania po uptywie terminu sktadania ofert, z zachowaniem przepisow
art. 1380 ust. 4 ustawy Pzp oraz z zastrzezeniem zapisow rozdz. XV ust. 6 Ogtoszenia;

7.2.rownoczesnie wszystkich Wykonawcow ktorzy ubiegali sie o udzielenie zamoéwienia podajac
uzasadnienie faktyczne i prawne - w przypadku uniewaznienia postepowania przed uptywem terminu
sktadania ofert, z zachowaniem przepiséw art. 1380 ust. 4 ustawy Pzp oraz z zastrzezeniem zapiséw
rozdz. XV ust. 6 Ogtoszenia.

Rozdziat XVI

Spis zatacznikéw do niniejszego Ogtoszenia.

Zatacznikami, stanowigcymi integralng czes$¢ niniejszego Ogtoszenia sa:
1. Formularz oferty - Zatacznik (wzor) nr 1,
Opis przedmiotu zaméwienia - Zatacznik nr 2,
Wzor umowy - Zatacznik nr 3,
Oswiadczenie Wykonawcy o braku podstaw wykluczenia z postepowania - Zatacznik (wzor) nr 4,
Wykaz ustug - Zatacznik (wzor) nr 5.
Cennik ustug cateringowych - Zatacznik (wzor) nr 6,

o Ul N WN
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Zatacznik nr 1 - Formularz oferty

Piecze¢ Wykonawcy

Zamawiajacy:

MUZEUM SLASKIE
W KATOWICACH

ul. T. Dobrowolskiego 1,

40-205 Katowice

OFERTA
Niniejsza oferta zawiera ............ kolejno ponumerowanych, zaparafowanych i zszytych stron.
Nazwa Wykonawcy:
U] ot PN Kod 1 MiEJSCOWOSE: .ttt i eie e as
AT 0} Lo T 4 0T e Y
NIP: et eeeeeeaes REGON . et ettt eet et eete et eenteeneeaneeeneeenessneeonssonesennsns

Ubiegajac sie o zaméwienie publiczne w postepowaniu nr M$-ZP-DKB-332-1/17 pod nazwa:

»Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego w 2017 roku”

sktadam nastepujaca oferte:
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1. Oferuje realizacje przedmiotu zaméwienia zgodnie z warunkami i na zasadach okreslonych
w Ogtoszeniu za cene brutto w wysokosci

Wyzej podana cena jest ceng w rozumieniu art. 3 ust. 1 punkt 1i ust. 2 ustawy z dnia 9 maja 2014 r.
o informowaniu o cenach towardw i ustug (Dz. U. poz. 915).

2. Cena okreslona w ust. 1 obejmuje wszelkie koszty zwiazane z realizacja przedmiotu zamowienia.

3. Zobowiazuje sie do realizacji przedmiotu zaméwienia w terminach okreslonych w Ogtoszeniu oraz we
WZOrze umowy.

4. Akceptuje warunki ptatnosci podane we wzorze umowy.

5. Jestem zwiazany niniejsza oferta na czas wskazany w Ogtoszeniu.

6. Podwykonawcom zamierzam powierzy¢ ponizsze czesci zamoéwienia (nalezy poda¢ rowniez dane

proponowanych podwykonawcow):

nazwa/ firma Podwykonawcy

7. Zobowiazuje sie do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego,
na warunkach okreslonych w Ogtoszeniu i niniejszej ofercie.

8. Oswiadczam, ze zapoznatem sie z Ogtoszeniem, w petni akceptuje jego tres¢, nie wnosze do niego
zastrzezen oraz zdobytem konieczne informacje do przygotowania oferty i zobowiazuje sie spetnic
wszystkie wymagania Zamawiajacego wymienione w Ogtoszeniu.

9. Znajac tres¢ przepisu art. 297 § 1 kodeksu karnego: ,,Kto, w celu uzyskania dla siebie lub kogo innego,
od banku lub jednostki organizacyjnej prowadzacej podobng dziatalno$¢ gospodarcza na podstawie
ustawy albo od organu lub instytucji dysponujacych srodkami publicznymi - kredytu, pozyczki pienieznej,
poreczenia, gwarancji, akredytywy, dotacji, subwencji, potwierdzenia przez bank zobowigzania
wynikajacego z poreczenia lub z gwarancji lub podobnego swiadczenia pienieznego na okreslony cel
gospodarczy, elektronicznego instrumentu ptatniczego lub zamowienia publicznego, przedktada
podrobiony, przerobiony, poswiadczajacy nieprawde albo nierzetelny dokument albo nierzetelne,
pisemne o$wiadczenie dotyczace okolicznosci o istotnym znaczeniu dla uzyskania wymienionego wsparcia
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finansowego, instrumentu ptatniczego lub zamowienia, podlega karze pozbawienia wolnosci od 3 miesiecy
do lat 5” oswiadczam, iz ztozone przeze mnie dane oraz informacje sa zgodne ze stanem faktycznym.

10.  Wraz z niniejsza ofertg sktadamy:

nazwa i numer dokumentu nr strony

data i czytelny podpis lub podpis na pieczeci imiennej osoby
upowaznionej do sktadania oswiadczen w imieniu Wykonawcy
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Zatacznik nr 2 - Opis przedmiotu zamoéwienia

Szczegbdtowy opis przedmiotu zaméwienia (OPZ)

Nazwa zaméwienia: ,,Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego w 2017 roku”

Oznaczenie sprawy: M$-ZP-DKB-332-1/17

1.

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego
w Katowicach.

Termin realizacji: od dnia podpisania umowy do 31 grudnia 2017 roku.

Miejsca wykonania ustugi:

a) siedziba Muzeum $lqskiego, ul. T. Dobrowolskiego 1, Katowice;

b) siedziba Muzeum Slaskiego, al. W. Korfantego 3, Katowice.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany lokalizacji wykonania ustugi cateringowej do wybranych
wydarzen, w obrebie miasta Katowice. Wynajecie miejsca swiadczenia ustugi i pokrycie kosztow z tym
zwiazanych lezy po stronie Zamawiajacego.

Charakter obstugiwanych wydarzen: wernisaze, spotkania, bankiety oraz konferencje organizowane przez
Zamawiajacego.

Wykonawca bedzie dostarczat catering sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym kazdorazowo
zapotrzebowaniem na obstuge danego wydarzenia odbywajacego sie w jednej z wyzej podanych lokalizacji
oraz we wskazanym terminie. Zlecenie dla Wykonawcy zostanie przygotowane kazdorazowo w formie
pisemnej i bedzie zawierato informacje niezbedne do jego realizacji zgodnie ze wzorem zawartym w
Zataczniku nr 3 do Umowy, zwane dalej ,,Zleceniem”. Zlecenie zostanie dostarczone do Wykonawcy poczta
elektroniczna (skan dokumentu podpisany przez kierownika Zamawiajacego) na minimum 3 dni robocze
przed realizacja ustugi, z zastrzezeniem mozliwosci skrocenia tego okresu za obustronna zgoda. Wykonawca
bedzie zobowiazany do niezwtocznego potwierdzenie otrzymania Zlecenia poczta elektroniczna.

Obstuga cateringowa danego wydarzenia bedzie obejmowata przygotowanie poczestunku na podstawie Menu
podanego w niniejszym OPZ oraz na podstawie pozostatych positkbw wskazanych w kategoriach: F -
Sniadania i H - Impreza zewnetrzna, z ktérych Zamawiajacy kazdorazowo bedzie wybierat dania i napoje.
Menu, o ktorym mowa w zdaniu poprzednim, zostato podzielone na 14 grup zawierajacych poszczegolne
rodzaje positkow (wino, soki, owoce, kruche ciasteczka dostepne na wage, suche przekaski stone, ciasteczka
koktajlowe swiezo pieczone, przekaski koktajlowe stone swiezo pieczone, ciasta swiezo pieczone, tartinki
dekoracyjne, przekaski zimne, danie miesne ,,jednogarnkowe”, danie gtowne miesne, dania gtowne jarskie,
satatki, desery w pucharku).

Zamawiajacy dopuszcza przygotowanie positkow z dan rownowaznych dla propozycji zawartych w Menu
w danych grupach rodzajowych, po uprzednim zaakceptowaniu ich przez Zamawiajacego.
Zamawiajacy zastrzega, ze nastepujace po sobie propozycje menu w zakresie obstugi trzech kolejnych
wydarzen w tej samej kategorii muszg sie rozni¢ - Wykonawca nie moze serwowac takich samych dan.
Wykonawca zobowiazany jest do przedtozenia proponowanych zmian w menu na min. 1 dzien przed dniem
realizacji Zlecenia.

Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ ztozenia Zlecenia zawierajacego do 10% dan przygotowanych wedtug
specjalnych wskazéwek dietetycznych, uwzgledniajacych wymagania diet: bezglutenowej, w petni
weganskiej (w tym z wykorzystaniem ttuszczow roslinnych, bez podpuszczki), positkow koszernych,
wykonanych dla osob z alergiami pokarmowymi (Scisle wedtug wskazowek ujetych w Zleceniu).
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10.

11.

12.

Ustuga bedzie realizowana w 8 wariantach (kategoriach), zgodnie z charakterem wydarzenia, ktorego
dotyczy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo taczenia kilku kategorii celem obstugi jednego wydarzenia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do powiekszenia lub pomniejszenia danej kategorii o positki ze
wskazanej grupy/wskazanych grup rodzajow dan (z 14 grup positkdw ujetych w Menu oraz z pozostatych
positkow wskazanych w kategoriach: F - Sniadania i H - Impreza zewnetrzna). Wynagrodzenie Wykonawcy
zostanie odpowiednio powiekszenie lub pomniejszone o kwote stanowiagca cene danej grupy positkow.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do powiekszenia lub pomniejszenia ilosci osob korzystajacych z positku
danej kategorii. Wynagrodzenie Wykonawcy z tytutu swiadczenia ustugi cateringowej w ramach danego
Zlecenia zostanie obliczone jako: iloczyn cen jednostkowych netto dla poszczegolnych kategorii positkdéw o
ktorych mowa w ,,Cenniku ustug cateringowych” (Zatacznik nr 6 do Ogtoszenia, Tabela 1, kolumna 3) razy
ilos¢ uczestnikow wydarzenia / zestawow wskazana przez Zamawiajacego w Zleceniu, powiekszone o
nalezny podatek VAT.

Warianty (kategorie) realizowania ustugi cateringowej:

a) ,Kategoria A - Wernisaze 1” (10 x 150 oso6b)
W ramach ustugi na kazde spotkanie zostanie zapewnione menu, ktére bedzie obejmowato:
* napoje zimne:

o0 wino: biate, lekkie, lekko musujace, wytrawne typu Prosseco, 75 ml/osobe lub wino czerwone,
wytrawne 75 ml/os.; lub wino biate, wytrawne, 75 ml./os.,

0 woda: gazowana i niegazowana, 200 ml/osobe,

0 soki: 2 rodzaje sokéw 100% (nie nektar oraz nie nap6j), po 200 ml/osobe;

* napoje gorace:

o kawa Swiezo parzona, 200 ml/osobe,

0 herbata w torebkach, min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona oraz typu earl gray, 1
torebka/osobe,

o dodatki do napoi goracych: stodka $mietanka do kawy o zawartosci ttuszczu 9-12% - 50 ml/osobe,
cytryna S$wieza w plasterkach (1 plasterek/osobe), cukier w ilosci proporcjonalnej
do uczestnikow spotkania;

e bufet zimny:

o0 Swieze owoce sezonowe, min. 3 rodzaje, 150 g/osobe,

o0 ciasteczka koktajlowe swiezo pieczone, min. 4 rodzaje, 4 szt./osobe, ok. 100g/osobe,

o przekaski koktajlowe stone, swiezo pieczone, min. 3 rodzaje, 3 szt. na osobe, ok. 100g/osobe.

b) ,Kategoria B - Wernisaze 2” (13 x 80 osob)
W ramach ustugi na kazde spotkanie zostanie zapewnione menu, ktore bedzie obejmowato:
* napoje zimne:
0 wino: biate, lekkie, lekko musujace, wytrawne lub potwytrawne typu Prosseco, 75 ml/osobe;
lub wino biate, wytrawne, 75 ml./os. lub wino czerwone, wytrawne 75 ml/os.,
0 woda: gazowana i niegazowana, 200 ml/osobe,
o0 soki: 2 rodzaje sokdw 100% (nie nektar oraz nie napoj), po 200 ml/osobe;

c) ,Kategoria C - Przerwa kawowa” (14 x 100 osob)
W spotkaniach bedzie uczestniczyto od 10 do 100 oséb.
W ramach ustugi na kazde spotkanie zostanie zapewnione menu, ktére bedzie obejmowato:
* napoje zimne:
0 woda: gazowana i niegazowana, 300 ml/osobe,
0 soki: 2 rodzaje sokdow 100% (nie nektar oraz nie napoj), po 200 ml/osobe;
* napoje gorace:
o kawa swiezo parzona lub podana z ekspresu cisnieniowego, 300 ml/osobe,
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d)

0 herbata w torebkach, min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona oraz typu earl gray, 1
torebka/osobe,

o dodatki do napoi goracych: stodka Smietanka do kawy o zawartosci ttuszczu 9-12% - 50 ml/osobe,
cytryna s$wieza w plasterkach (1 plasterek/osobe), cukier w ilosci proporcjonalnej
do uczestnikow spotkania;

e bufet zimny:
o0 ciasteczka koktajlowe swiezo pieczone, min. 4 rodzaje, 4 szt./osobe, ok. 120g/osobe,
o suche przekaski stone, min. 2 rodzaje, 3 szt./osobe.

,Kategoria D - Lunch” (7 x 100 os6b)
W ramach ustugi na kazde spotkanie zostanie zapewnione menu, ktore bedzie obejmowato:
* napoje zimne:
0 woda: gazowana i niegazowana, 300 ml/osobe,
0 soki: 2 rodzaje sokéw 100% (nie nektar oraz nie nap6j), po 200 ml/osobe;
* napoje gorace:

o kawa swiezo parzona lub podana z ekspresu cisnieniowego, 300 ml/osobe,

o0 herbata w torebkach, min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona oraz typu earl gray, 1
torebka/osobe,

o dodatki do napoi goracych: stodka smietanka do kawy o zawartosci ttuszczu 9-12% - 50 ml/osobe,
cytryna $wieza w plasterkach (1 plasterek/osobe), cukier w ilosci proporcjonalnej
do uczestnikow spotkania;

» bufet ciepty:
0 danie migsne ,,jednogarnkowe” - min. 1 propozycja, 300 g/osobe (w tym mieso min. 100 g),
o danie gtéwne jarskie - min. 1 propozycja, 250 g/osobe;
* bufet zimny:
o przekaski zimne, min. 5 rodzajow, 4 szt./osobe (min. 100 g/osobe),
o satatki, min. 2 propozycje, 100 g/osobe;
* deser:
0 ciasta Swiezo pieczone, min. 3 rodzaje, min. 120 g/osobe,
o0 S$wieze owoce sezonowe, min. 3 rodzaje, 150 g/osobe.

»Kategoria E - Bankiety” (8 x 200 osob)

W ramach ustugi na kazde spotkanie zostanie zapewnione menu, ktore bedzie obejmowato:

» wino: biate, lekkie, lekko musujace, wytrawne lub potwytrawne typu Prosseco, 75 ml/osobe;
lub wino biate, wytrawne, 75 ml./os; lub wino czerwone, wytrawne 75 ml/os

* napoje zimne:
0 woda: gazowana i niegazowana, 300 ml/osobe,
0 soki: 2 rodzaje sokéw 100% (nie nektar oraz nie nap6j), po 200 ml/osobe;

* napoje gorace:

o kawa $wiezo parzona lub podana z ekspresu cisnieniowego, 300 ml/osobe,

o herbata w torebkach, min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona oraz typu earl gray, 1
torebka/osobe,

o dodatki do napoi goracych: stodka smietanka do kawy o zawartosci ttuszczu 9-12% - 50 ml/osobe,
cytryna $wieza w plasterkach (1 plasterek/osobe), cukier w ilosci proporcjonalnej
do uczestnikow spotkania;

» bufet ciepty:

o danie gtowne miesne/rybne - min. 2 propozycje, podawane z dodatkiem skrobiowym (ziemniaki,
ryz, makaron, kasza), tacznie 450 g/osobe (w tym migso/ryba min. 150 g), jako dodatek
warzywa grillowane lub gotowane na parze, min. 150 g/osobe,

o danie gtdwne jarskie - min. 1 propozycja, 250 g/osobe;

e bufet zimny:
o satatki, min. 2 propozycje, 100 g/osobe,
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o przekaski zimne, min. 5 rodzajow, 4 szt./osobe (min. 100 g/osobe);

e deser:
0 deser podawany w pucharku, min. 1 pucharek/osobe (min. 150 g/osobe),
0 ciasta Swiezo pieczone, min. 3 rodzaje, min. 120 g/osobe.

f) »Kategoria F - Sniadania” (2 x 200 oséb)
* napoje zimne:
0 woda: gazowana i niegazowana, 300 ml/osobe,
0 soki: 2 rodzaje sokéw 100% (nie nektar oraz nie nap6j), po 200 ml/osobe;
* napoje gorace:

o kawa $wiezo parzona lub podana z ekspresu cisnieniowego, 300 ml/osobe,

o herbata w torebkach, min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona oraz typu earl gray,
1 torebka/osobe,

o dodatki do napoi goracych: stodka smietanka do kawy o zawartosci ttuszczu 9-12% - 50
ml/osobe, cytryna swieza w plasterkach (1 plasterek/osobe), cukier w ilosci proporcjonalnej
do uczestnikow spotkania;

» bufet ciepty:

0 jajecznica na boczku z cebulka lub jajka sadzone na boczku - 2 jaja/osoba,

o nalesniki z: dzemem, serem (dodatki: cukier puder, bita Smietana, polewy) - 1 sztuka/osobe,
(min. 150 g/osobe)

o0 Kietbaski biate grillowanie z cebulka - 2 sztuki/osoba, (min. 150 g/osobe);

* bufet zimny:
o przekaski zimne, min. 5 rodzajow, 4 szt./osobe (min. 100 g/osobe),
o satatki, min. 2 propozycje, 100 g/osobe;
* deser:
0 ciasta Swiezo pieczone, min. 3 rodzaje, min. 120 g/osobe,
o0 S$wieze owoce sezonowe, min. 3 rodzaje, 150 g/osobe.

g) ,Kategoria G - Kanapki” (2 x 3 zestawy)

Kanapki nalezy przygotowac w zestawie 50 szt., zgodnie ze specyfikacja:

o butka zwykta lub kajzerka, butka ziarnista - min 50 g

0 masto o zawartosci ttuszczu min 82% -3 g

o zamiennie: plaster szynki pieczonej wieprzowej/gotowanej, indyk gotowany, kietbasa zywiecka
sucha, zotty ser, jajka - 5 g,

o zamiennie: lis¢ sataty lub pokrojony ogorek swiezy lub konserwowy, pomidor, rzodkiewka, papryka
Swieza.

Kanapki muszg by¢ zapakowane, kazda oddzielnie w przezroczysta folie spozywcza oraz dostarczone do

miejsca wskazanego przez Zamawiajacego i podane na estetycznych paterach.

h) ,Kategoria H - Impreza zewnetrzna” (1 x 150 oséb: 130 dorostych i 20 dzieci)

W ramach ustugi na spotkanie zostanie zapewnione menu, ktore bedzie obejmowato:

* napoje zimne:
0 woda: gazowana i niegazowana, 300 ml/osobe,
0 soki: 2 rodzaje sokéw 100% (nie nektar oraz nie nap6j), po 200 ml/osobe,
0 napoje gazowane stodkie, 250 ml/os;

* napoje gorace:
o kawa Swiezo parzona lub podana z ekspresu cisnieniowego, 300 ml/osobe,
o0 herbata w torebkach, min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona oraz typu erl gray, 1

torebka/osobe,

» dodatki do napoi goracych: stodka smietanka do kawy o zawartosci ttuszczu 9-12% - 50 ml/osobe,
cytryna Swieza w plasterkach: (1 plasterek/osobe), cukier w ilosci proporcjonalnej do uczestnikow
spotkania
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e bufet dla dorostych:
Kietbaska cienka z grilla + pieczywo + keczup + musztarda, min. 100 g/osobe,
Krupniok z zasmazang kiszong kapusta i jabtkiem, min. 100 g/osobe,
Karkowka z grilla, min. 100 g/osobe,
Szasztyk warzywny, min. 100 g/osobe,
Grillowane warzywa zapiekane z serem, min. 150 g/ osobe,
Pieczonki (ziemniaki pieczone z kietbasa, boczkiem i cebulka i/lub kapusta), min. 200 g/osobe,
Zurek $laski, min. 250 g/osobe,
o Bufet satatkowy z dresingami, min. 100 g/osobe;

bufet dla dzieci:

0 szasztyk z kurczaka, min. 100 g/osobe,
frytki, min. 100 g/osobe,
hot-dogi, min. 2 szt./osobe,
hamburgery min. 2 szt. 100 g/osobe,
popcorn z maszyny, min. 100 g/osobe,
wata cukrowa z maszyny, min. 1szt/osobe, (min. 30 g/osobe)

0 lody, min. 2 szt. g/osobe, (min. 50 g/osobe);
infrastruktura:

o tawostoty (miejsce dla 150 osdb)
kacik chilloutowy (moga by¢ pufy, palety, kostki swiecace, lezaki - dla 30 osob)
parasole lub namioty chroniace od stonca i deszczu (dla 150 osob)
oswietlenie nastrojowe
aranzacja stotow
aranzacja muzyczna w tle (nagtosnienie + muzyka w tle)

O O 0O 0O o o o
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13. Forma podania poczestunku:

a.
b.

poczestunki nalezy przygotowac w formie bufetu;

wode gazowanag i niegazowang nalezy poda¢ w oddzielnych dzbankach z przezroczystego szkia,
Z cytryna, mieta i lodem;

wode nalezy dostarczy¢ do Zamawiajacego w fabrycznie zamknietych butelkach o pojemnosci do 1,5 |
lub w zamknietych butelkach o pojemnosci od 0,33 do 0,50 | zgodnie ze zleceniem Zamawiajacego;
soki nalezy podac¢ w oddzielnych dzbankach z przezroczystego szkta, bez lodu;

soki nalezy dostarczy¢ do Zamawiajacego w fabrycznie zamknietych opakowaniach o pojemnosci do
1,5 ;

wino nalezy dostarczy¢ do Zamawiajacego w oryginalnie zamknietych butelkach o pojemnosci do 0,75 |;
wino powinno by¢ serwowane przez kelneréw w kieliszkach dostosowanych do rodzaju wina
i w temperaturze odpowiedniej do rodzaju serwowanego wina;

kawe parzong oraz goraca wode do zaparzenia herbaty nalezy poda¢ w eleganckich termosach
lub samowarach;

w przypadku wybranych spotkan do 50 osob zastrzega sie podawanie kawy z ekspresu cisnieniowego
z kawa mielona na miejscu. Zamawiajacy uwzgledni to w Zleceniu;

Smietanke do kawy nalezy poda¢ w dzbanuszkach, cukier w porcelanowych cukiernicach
(nie jednorazowych opakowaniach);

sSwieze owoce nalezy poda¢ na eleganckich talerzach/paterach w catosci lub pokrojone w kostke
do nabierania tyzka, lub podane w formie koreczkéw owocowych;

ciasteczka, ciasta, tartinki oraz przekaski nalezy podac utozone na eleganckich talerzach lub paterach;
satatki nalezy podac porcjowane, w matych koktajlowych pucharkach;

positki w formie dania na ciepto musza byc¢ gorace, gotowe do spozycia, dostarczone w pojemnikach
termicznych, ze stali nierdzewnej, czystych, estetycznych, spetniajacych normy higieniczne,
zapewniajacych utrzymanie temperatury z podgrzewaczami spetniajacymi wymogi ppoz.; wyklucza sie
stosowanie otwartego ognia, swiec w podgrzewaczach;

dania ptynne serwowane na ciepto podane by¢ musza w kociotku utrzymujacym state ciepto;
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p. naczynia w ktorych podawane sa positki nie mogg by¢ produktami reklamowymi - nie moga posiadac

logo, tekstow - znakow firmowych reklamujacych.
14. Forma podania poczestunku - kategoria ,,I” - Impreza zewnetrzna”:

a) poczestunek dla dorostych (miesa i warzywa z grilla) nalezy przygotowac na biezaco dbajac o utrzymanie
odpowiedniej ich temperatury,

b) pieczywo, satatki nalezy przygotowaé w formie bufetu,

c) poczestunek dla dzieci nalezy przygotowac w formie gotowych porcji, tak samo jak hamburgery, hot
dogi i frytki - rGwniez smazone i przygotowywane w miejscu organizacji wydarzenia,

d) potrawy z grilla musza by¢ smazone w miejscu organizacji wydarzenia,

e) grille o wydajnosci min. 100 os/h, umozliwiajace sprawne wydanie dan w krétkim czasie,

f) wode i napoje gazowane nalezy podac w fabrycznie zamknietych butelkach 0,2 1i 0,5 L,

g) soki nalezy podac w fabrycznie zamknietych opakowaniach o pojemnosci do 0,2 11 0,5,

h) kawe parzona oraz goraca wode do zaparzenia herbaty nalezy podac¢ w termosach lub samowarach;

15.

dania ptynne serwowane na ciepto podane by¢ musza w kociotku utrzymujacym state ciepto; dania ciepte
nieserwowane z grilla musza by¢ gorace, gotowe do spozycia, dostarczone w pojemnikach termicznych,
ze stali nierdzewnej, czystych, estetycznych, spetniajacych normy higieniczne, zapewniajacych
utrzymanie temperatury z podgrzewaczami,

naczynia w ktorych podawane sa positki nie moga by¢ produktami reklamowymi - nie moga posiadac
logo, tekstow - znakow firmowych reklamujacych.

Wykonawca zapewni niezbedne do realizacji ustugi nastepujace pozycje:

stoty bufetowe przykryte jednolitymi eleganckimi obrusami siegajacymi do podtogi lub ze skirtingami.
Obrusy i skirtingi musza byc¢ czyste, wyprasowane i nieuszkodzone, wykonane z naturalnych materiatow
(bawetna, len) w kolorze biatym lub ecru, czarnym lub szarym - zgodnie ze zleceniem Zamawiajacego;
stoliki koktajlowe do spozywania positkow, przykryte j.w.;

naczynia w ktorych podawane s positki, a takze namioty, parasole i inna infrastruktura nie moga byc
produktami reklamowymi - nie moga posiadac logo, tekstow - znakow firmowych reklamowych;
naczynia ceramiczne lub porcelanowe (filizanki, talerze, patery), szklanki z przezroczystego szkta
do napoi zimnych oraz sztucce ze stali nierdzewnej lub platerowane. Nie dopuszcza sie zastosowania
naczyn oraz sztuc¢cow jednorazowego uzytku (cata zastawa wyparzona);

serwetki papierowe dwuwarstwowe stotowe z atestem PZH o wymiarach min. ok. 30 x30 cm,
w ilosci 2 x liczba oséb danego spotkania;

dekoracje florystyczna stotow bufetowych wykonana z zywych, swiezych kwiatow;

osobny stét na brudne naczynia;

przygotowanie i dostarczenie $wiadczonego poczestunku wraz z wyposazeniem do miejsca i sali
oraz w dniu zgodnym ze Zleceniem, najpozniej na 60 minut przed rozpoczeciem wydarzenia;

w ramach $wiadczenia ustugi: obstuge techniczna, sprzatanie, usuwanie i utylizacje odpadéw i Smieci
oraz odbior pozostatosci wraz z wyposazeniem nalezacym do Wykonawcy doprowadzajac miejsce
Swiadczenia ustugi do stanu sprzed rozpoczecia jej $wiadczenia. Czas trwania porzadkowania miejsca
wykonania ustugi nie moze przekroczy¢ 1 godziny;

wykwalifikowana obstuge kelnerska, w liczbie dostosowanej do rodzaju wydarzenia i liczby uczestnikow
(min. 1 kelner/kelnerka na kazde 25 osob). Kelnerzy i kelnerki musza by¢ ubrani oraz wyglada¢ czysto
i schludnie, a ubrania musza by¢ Swiezo wyprane i wyprasowane: w uniformach kelnerskich,
wymaga sie jednolitych stroi: biata bluzka lub koszula oraz ciemne spodnie, spodnica w przypadku
kobiet, eleganckie obuwie oraz zachowywac sie zgodnie z zasadami obstugi kelnerskiej;

sukcesywne sprzatanie stotow i zaplecza w czasie obstugi wydarzenia;

w przypadku serwowania positkow w ramach kilkudniowego zlecenia po kazdym dniu Wykonawca
zapewni wymiane zastawy na czyste naczynia, sztucce oraz w razie zabrudzenia obrusy;

wykonywanie ustugi (dotyczy kontaktu z zywnoscia) przez pracownikow posiadajacych odpowiedni stan
zdrowia okreslony na podstawie badan lekarskich i odpowiednich badan analitycznych oraz
zachowujacych wysoki stopien higieny osobistej.
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16. W ramach kategorii: ,,I - Impreza zewnetrzna” Wykonawca zapewni:

a) tawostoty i kacik chillout - 150 miejsc siedzacych przy tawostotach i 30 w kaciku chillout;

b) namiot o wymiarach nie mniejszych niz 15 x 10 m lub parasole nie mniej niz 10 sztuk;

c) meble plenerowe w kaciku chiloutowym, jezeli wykonane z palet musza by¢ przygotowane do gastronomi
- estetyczne i bezpieczne;

d) oswietlenie musi obejmowac strefe gastronomi jak i kacik chilloutowy

17. Pozostate warunki zamowienia:

a)

wszystkie podawane positki musza by¢, gotowe do spozycia, bezwzglednie swieze, pierwszej jakosci,
przygotowane ze Swiezych produktdow, spetniajacych normy jakosci produktow spozywczych
oraz miec estetyczny wyglad. W przypadku stwierdzenia przy odbiorze positkow brakow jakosciowych
swiadczonych ustug Zamawiajacemu przystugiwac bedzie prawo obnizenia wynagrodzenia badz zerwania
umowy z tytutu realizowanej ustugi przez Wykonawce;

podawane positki musza cechowac sie duza réznorodnoscia tak aby w catym okresie swiadczenia ustugi
zapewnic wiele wariantow serwowanych potraw;

Wykonawca odpowiada za przygotowanie, podanie oraz dowoz przygotowanych potraw zgodnie z zasadami
higieny oraz wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzZywienia zbiorowego
oraz za przestrzeganie przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow
spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U.
Zz 2010 r. nr 136 poz. 914 z po6zn. zm.), w tym dowdz positkbw samochodami wpisanymi do rejestru
odpowiedniej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej;

Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy jedynie za rzeczywista ilos¢ zrealizowanych ustug cateringowych,
obliczong wedtug stawek przyjetych na osobe w ramach poszczegélnych kategorii, z zastrzezeniem zapisow
ust. 10 OPZ;

podawane gramatury dotycza dan i positkow po obrdbce termicznej;

Zamawiajacy zapewnia dostep do biezacej zimnej oraz cieptej wody oraz do zasilania elektrycznego
(za wyjatkiem ustug realizowanych poza lokalizacjami wskazanymi w ust. 3 OPZ).

Menu
1.

Wino:

a) biate, lekkie, lekko musujace, wytrawne typu Prosseco,
b) czerwone, wytrawne,

c) biate, wytrawne.

Soki:

a) pomaranczowy,

b) grapefruitowy,

c) jabtkowy,

d) zczarnej porzeczki,
)

€) ahanasowy.

o
z
o
a
o)

jabtka,
gruszki,
winogrona,
pomarancze,
mandarynki,
brzoskwinie,
nektarynki,
arbuzy,
banany,
truskawki,
sliwki,
maliny,
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m) melony,
n) kiwi.

4. Kruche ciasteczka dostepne na wage (niepakowane przemystowo):
a) ciasteczka w czekoladzie lub z czekolada w srodku,
b) ciasteczka z orzechami lub z rodzynkami,
c) ciasteczka z ziarnami,
d) ciasteczka z galaretka lub dzemem.

5. Suche przekaski stone:
a) krakersy,

b) precelki,

c) paluszki,

d) paluszki grissini,

e) ciasteczka francuskie.

6. Ciasteczka koktajlowe swiezo pieczone:
a) ciastka/rogaliki francuskie,

b) babeczki kruche z kremem, czekolada lub owocami,

c) mini paczki z dzemem,

d) mini ptysie z bitg Smietana,

e) mini rogaliki nadziewane,

f) babeczki z ciasta francuskiego z kremem, czekolada lub owocami,
g) truskawki w czekoladzie biatej lub ciemnej.

h) mate pierniczki w okresie bozonarodzeniowym,

7. Ciasta swiezo pieczone:
a) jabtecznik,
sernik,
makowiec na biszkopcie,
kotacz z serem,
kotacz z makiem,
kotacz z polskimi owocami sezonowymi,
ciasto kruche lub biszkopt z galaretka i owocami (sezonowymi).
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8. Tartinki dekoracyjne, posmarowane mastem o zawartosci ttuszczu min. 82% przygotowane min. z:
a) salami i pieczarka marynowang, warzywami,

szynka, serem zottym, warzywami,

schabem pieczonym marynowanym w ziotach, warzywami,

indykiem i brzoskwinia, warzywami,

wedzonka wiejska, warzywami,

tososiem i cytryna/oliwka,

Z pasta z tunczyka, jajkiem i szczypiorkiem,

serem camembert, winogronem,

serem zottym, jajkiem, warzywami,

serem mozzarella, pomidorem, rukola i oliwka,

z serem rokpol i pistacjami.
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9. Przekaski zimne:
a) coctajlowe roladki schabowe ze szparagami,
roladki szynkowe z kremem chrzanowym,
medaliony z poledwiczki z marynowanym borowikiem,
filety z kurczaka z musem zurawinowym,
ozorki w galarecie,
sliwki wedzone z boczkiem,
paszteciki w formie koreczkowej,
deska seréw w formie koreczkowej,
deska wedlin w formie koreczkowej,
mini tortille z suszonymi pomidorami, rukola i mascarpone,
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k) mini tortille z tososiem i szpinakiem,

) szynka parmenska z melonem,

m) roladki z wedzonego tososia ze szpinakiem,

n) krewetki w ciescie fillo,

0) tatar z tososia marynowanego na grzankach francuskich,
p) sledzik z mini ogorkiem i jabtkiem.

10. Danie miesne ,,jednogarnkowe”:

lasagne bolonese,

zupa gulaszowa i pieczywo,

bogracz i pieczywo,

gotabki z ryzem i migsem w sosie pomidorowym,
canelloni,

) zupa meksykanska z pieczywem,

) leczo z pieczywem.
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11. Danie gtowne miesne/rybne razem z dodatkiem skrobiowym (ziemniaki, ryz, makaron, kasza) oraz
dodatkiem z warzyw grillowanych lub gotowanych na parze:
a) pieczen w sosie grzybowym,
b) pieczen nadziewana $liwka w sosie cyganskim,

roladki drobiowe ze szpinakiem w sosie Smietanowym,

piersi z kurczaka zapiekane z pomidorkami i mozzarella,

devolay,

kotlety z fileta drobiowego z pieczarkami zottym serem,

spaghetti lub inny makaron z sosem bolonese,

risotto z warzywami i kurczakiem,

makaron zapiekany z warzywami i tososiem,

tagiatelle z tososiem i brokutami w sosie Smietankowym.

-S> D O n
—_— — ~— —

—.
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12. Dania gtdwne jarskie:
a) pierogi ruskie,

b) pierogi ze szpinakiem zapiekane w sosie Smietanowo-serowym,
c) nalesniki z nadzieniem ruskim w sosie grzybowym,
d) nalesniki ze szpinakiem i sosem,
e) krokiety z kapusta i grzybami,
f) makaronowe muszle nadziewane pasta i serem gorgonzola.
13. Satatki:

a) satatka z brokutow z migdatami palonymi i rokpolem,
satatka szopska z serem wedzonym,

satatka egzotyczna z kurczakiem i ananasem,

satatka z mieszanki satat z grillowanym kurczakiem,
satatka z mozzarella,

) satatka chtopska z pieczong kietbaska.

D 0 0 T
N N -
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14. Desery w pucharku:
a) mus jogurtowy lub smietanowy,
b) mus owocowy,
c) tiramisu lub inny krem,
d) satatka owocowa.
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Zatacznik nr 3 - wzér umowy

UMOWA

poprzedzona postepowaniem przeprowadzonym na podstawie przepisow okreslonych w Dziale Il ,,Przepisy
szczego6lne” Rozdziale 6 ,,Zamowienia na ustugi spoteczne i inne szczegdlne ustugi” art. 1380 ustawy z dnia
29.01.2004 r. - Prawo zamowien publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r., poz. 2164 z p6zniejszymi
zmianami) zwanej dalej ,,ustawa Pzp”

zawarta w Katowicach w dniu .......c.c.eu.... 2017 r. pomiedzy:

Muzeum Slaskim w Katowicach, ul. T. Dobrowolskiego 1, 40-205 Katowice, wpisanym do Rejestru Instytucji
Kultury prowadzonego przez Wojewoddztwo Slaskie - Zarzad Wojewodztwa Slaskiego, pod numerem RIK-
M/12/99, NIP 634-23-11-686, reprezentowanym przez:
1. Dyrektora Muzeum Slaskiego w Katowicach - Alicje Knast

przy kontrasygnacie
2. Gtownego Ksiegowego - Jolanty Grabalskiej

zwanym dalej ,,Zamawiajacym”

zwang dalej Wykonawcg,

zwanymi w dalszej czesci umowy ,,Stronami”

§ 1 Przedmiot umowy

1. Przedmiotem niniejszej umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego w
Katowicach polegajace na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu positkow (zestawow), zgodnie ze
»SzCzegotowym opisem przedmiotu zamowienia” stanowigcym Zatacznik nr 1 do niniejszej umowy (zwany
dalej ,,OPZ”), w czasie wernisazy, spotkan, bankietéw i konferencji organizowanych przez Zamawiajacego,
zwanych dalej ,,wydarzeniami”.

§ 2 Termin realizacji umowy

Umowa bedzie realizowana od dnia jej podpisania do 31 grudnia 2017 roku lub do wyczerpania kwoty okreslonej
w § 4 ust. 1 umowy, w zaleznosci od tego, ktore z tych zdarzen nastapi wczesniej.

§ 3 Zobowiazania Wykonawcy

1. Wykonawca oswiadcza, iz posiada wszelkie kwalifikacje niezbedne do realizacji przedmiotu umowy.
2. Wykonawca oswiadcza, iz dochowa nalezytej starannosci w wykonaniu powierzonych zadan, z
uwzglednieniem standardow i ustalonych zwyczajow w obstudze tego typu wydarzen.
3. Wykonawca zobowiazuje sie do:
1) wykonywania przedmiotu umowy zgodnie z warunkami oraz specyfikacja zawarta w OPZ;
2) przygotowania positkow wytacznie dla liczby osob wskazywanych kazdorazowo przez Zamawiajacego w
Zleceniu, przygotowanym zgodnie ze wzorem w Zataczniku nr 3 do Umowy, zwanym dalej ,,Zleceniem”;
3) w trakcie obowigzywania umowy, pozostawania w statym kontakcie z osobami wskazanymi przez
Zamawiajacego;
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4) niezwtocznego informowania Zamawiajacego o ewentualnych komplikacjach i utrudnieniach w obstudze
wydarzen, ktore mogtyby zaktdcic ich przebieg;

5) poinformowania pracownika Zamawiajacego (wskazanego w Zleceniu jako osoba odpowiedzialna) o
przygotowaniu cateringu/poszczegolnych etapdw ustugi celem potwierdzenia zgodnosci z umowa i
wytycznymi zawartymi w Zleceniu. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci positkow przez
wytypowanych pracownikow Zamawiajacego.

4. W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi, Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje o ich zaistnieniu

Wykonawce. Wykonawca jest zobowiazany do usuniecia wad niezwtocznie po otrzymaniu zgtoszenia, jednak

nie pozniej niz w ciagu 30 minut. Za wade w realizacji ustugi rozumie sie niewywiazanie sie Wykonawcy z

obowiazkdéw, o ktorych mowa w Umowie oraz OPZ.

§ 4 Wynagrodzenie

1. Wynagrodzenie brutto za wykonanie przedmiotu umowy nie przekroCzy KwOLty: ... zt
(SEOWNIE e ereerrererrenreeseeresresesesessesessessssssssessssesessessssesssssssessssesessessssese s )

2. Kwota o ktorej mowa w ust. 1 stanowi maksymalng wartos¢ wynagrodzenia brutto dla Wykonawcy.
Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie jedynie za faktycznie wykonane ustugi cateringowe na
podstawie ztozonych przez Zamawiajacego poszczegoélnych Zlecen, a Wykonawca nie bedzie wnosit zadnych
roszczen z tego tytutu.

3. Wynagrodzenie Wykonawcy z tytutu swiadczenia ustugi cateringowej w ramach danego Zlecenia zostanie
obliczone jako: iloczyn cen jednostkowych netto dla poszczegolnych kategorii positkow o ktdrych mowa w
»Cenniku ustug cateringowych” (Zatacznik nr 2 do umowy, Tabela 1, kolumna 3) razy ilos¢ uczestnikow
wydarzenia / zestawow wskazana przez Zamawiajacego w Zleceniu. Wynagrodzenie zostanie powiekszone o
nalezny podatek VAT.

4, Wartos¢ wynagrodzenia o ktorym mowa w ust. 3 moze ulec zwiekszeniu badz zmniejszeniu o cene danej
grupy rodzajowej positkow, wskazanych w Zataczniku nr 2, Tabela 2 razy ilos¢ uczestnikow wydarzenia
ktorego dotyczy Zlecenie, zgodnie z zapisami w OPZ ust. 10.

5. Ceny jednostkowe podane ,,Cenniku ustug cateringowych” (Zataczniku nr 2) nie ulegna podwyzszeniu przez
caty czas obowiazywania umowy.

6. Zamawiajacy nie udziela zaliczek na poczet wykonania przedmiotu umowy.

7. Wynagrodzenie, o ktorym mowa w ust. 1 jest ostateczne, stanowi wynagrodzenie za wszelkie wynikajace z
umowy czynnosci i obowiazki Wykonawcy, oraz wszelkie koszty bezposrednie i posrednie jakie Wykonawca
poniesie z tytutu nalezytej oraz zgodnej z obowigzujacymi przepisami realizacji przedmiotu umowy, zysk
Wykonawcy oraz wszystkie wymagane przepisami podatki, ubezpieczenia i inne optaty, a w szczegdlnosci
prawidtowy podatek VAT.

8. Zamawiajacy w przypadku ustawowej zmiany stawki podatku od towarow i ustug VAT dopuszcza mozliwosc
zmiany wynagrodzenia o kwote wynikajaca ze zmienionej stawki podatku VAT po zawarciu stosownego
aneksu.

§ 5 Ptatnosc

1. Wykonawca bedzie wystawiat faktury VAT po kazdej zrealizowanej ustudze w oparciu o podpisany ,,bez
zastrzezen” przez obydwie Strony protokoét odbioru wykonanej ustugi.

2. Poprawnie wystawione faktury oprocz podstawowych informacji, musza zawiera¢ wyszczegolnione
nastepujace pozycje: przedmiot umowy tj., wartosc¢ netto, kwote podatku VAT, wartos¢ brutto obejmujaca
wartosc ustugi za wykonanie ustugi cateringowej zgodnie z zapisami § 4 ust. 3 i 4, termin ptatnosci: ,,21
dni”, a nie konkretng date kalendarzowa. W przypadku wystawienia przez Wykonawce faktury i wskazania
terminu ptatnosci niezgodnie z trescig zdania powyzej, strony uzgadniaja, iz obowigzujacy termin ptatnosci
to 21 dni od dnia otrzymania faktury przez Zamawiajacego, niezaleznie od wskazanego przez Wykonawce
terminu ptatnosci faktury.

3. Zamawiajacy zaptaci fakture w terminie do 21 dni od daty jej otrzymania przez Zamawiajacego, tj. od dnia
wptywu poprawnie wystawionej faktury do siedziby Zamawiajacego.

4. Ptatnosci beda dokonywane przelewem bankowym na konto bankowe Wykonawcy okreslone w fakturze.

5. Za dzien zaptaty uznaje sie dzien uznania rachunku Zamawiajacego.
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10.

§ 6 Kary umowne

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli realizacji przedmiotu umowy na kazdym etapie jego
wykonywania przez Wykonawce.

W razie rozwigzania przez Zamawiajacego umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy, w
szczegolnosci wskazanych w § 7 ust. 1 i 2 umowy, zobowiazuje sie on do zaptaty Zamawiajacemu kary
umownej w wysokosci 20% maksymalnej wartosci brutto umowy okreslonej w § 4 ust. 1.

W razie opo6znienia w realizacji ustugi podanej w Zleceniu Zamawiajacy jest uprawniony do naliczenia
Wykonawcy kary umownej w wysokosci 5% wartosci brutto tej ustugi za kazde rozpoczete 15 minut
opoznienia w stosunku do terminu ustalonego przez Zamawiajacego w Zleceniu.

W przypadku wad w realizacji ustugi, o ktérych mowa w § 3 ust. 4, Zamawiajacy uzna, iz ustuga zostata
zrealizowana niezgodnie z zamowieniem i jest uprawniony do naliczenia Wykonawcy kary umownej w
wysokosci 10% wartosci brutto danej ustugi.

W sytuacji nieusuniecia wad o ktérych mowa w § 3 ust. 4, Zamawiajacemu przystuguje prawo naliczenia
kary umownej w wysokosci 20% wartosci brutto danego Zlecenia lub prawo rozwigzania umowy z winy
Wykonawcy bez zachowania okresu wypowiedzenia. W przypadku rozwiagzania umowy z winy Wykonawcy
Zamawiajacy naliczy kare w wysokosci 20% maksymalnej wartosci brutto umowy okreslonej w § 4 ust. 1.

W przypadku wystapienia wad, o ktorych mowa w § 3 ust. 4 lub opdznienia o ktorym mowa w ust. 4,
dwukrotnie w trakcie realizacji umowy, Zamawiajacy ma prawo rozwigzania umowy z winy Wykonawcy.
Wykonawcy zostanie naliczona kara w wysokosci 20% maksymalnej wartosci brutto umowy okreslonej w § 4
ust. 1.

W sytuacji, gdy kary umowne nie pokryja szkody, Zamawiajacemu przystuguje prawo dochodzenia
odszkodowania na zasadach ogolnych.

Wszystkie kary umowy o ktérych mowa w ust. 3-7, Wykonawca jest zobowigzany do zaptaty w terminie do
7 dni od dnia otrzymania wezwania/noty informujacej o naliczeniu kar umownych.

Kary umowne moga by¢ kumulowane. W szczegodlnosci kara umowna za odstapienie od umowy moze byc
kumulowana z pozostatymi karami umownymi.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosc potracenia kar umownych z faktur wystawionych przez Wykonawce.

§ 7 Rozwiazanie umowy

Poza sytuacjami okreslonymi w umowie oraz wynikajacymi z przepisow prawa, Zamawiajacy ma prawo,
zachowujac wszelkie prawa i roszczenia wobec Wykonawcy, rozwigza¢ umowe bez zachowania okresu
wypowiedzenia, w catosci lub czesci, w terminie 30 dni od dnia powziecia wiadomosci o ktorejkolwiek z
ponizszych okolicznosci:
1) Wykonawca zostat postawiony w stan likwidacji lub zawiesit prowadzenie dziatalnosci,
2) Wykonawca wyrzadzit Zamawiajacemu szkode w wigekszym rozmiarze lub kolejny raz wyrzadzit szkode

Zamawiajacemu bez wzgledu na jej rozmiar,
3) w przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania przedmiotu umowy, w szczegoélnosci:

a) podania positkow nieswiezych lub niespetniajacych wymagan okreslonych w OPZ,

b) niewykonania przedmiotu umowy w terminie 60 minut od terminu ustalonego przez Zamawiajacego

w Zleceniu,
c) niemoznosci wykonania przez Wykonawce przedmiotu umowy z przyczyn, za ktére Zamawiajacy nie
ponosi odpowiedzialnosci,

d) po dwukrotnym przygotowaniu przedmiotu umowy niezgodnie z zamdwieniem.
Jezeli Wykonawca wykonuje przedmiot umowy w sposéb wadliwy albo sprzeczny z umowa lub nieterminowo
Zamawiajacy moze wezwa¢ Wykonawce do zmiany sposobu wykonywania i wyznaczy¢ mu w tym celu
odpowiedni termin. Po bezskutecznym uptywie wyznaczonego terminu Zamawiajacy moze rozwiaza¢ umowe
a takze moze powierzy¢ poprawienie wykonania przedmiotu umowy innemu Wykonawcy na koszt i ryzyko
Wykonawcy
W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie
publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, Zamawiajacy moze rozwigzac
umowe w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o tych okolicznosciach. W takim przypadku Wykonawca
moze zadaé wytacznie wynagrodzenia naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.
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4. Zamawiajacy ma prawo rozwigzania umowy bez podania przyczyny, z zachowaniem 14 dniowego okresu
wypowiedzenia.

§ 8 Zmiana umowy

Wszelkie zmiany umowy i jej zatacznikow wymagaja formy pisemnego aneksu skutecznego po podpisaniu przez
przedstawicieli obu stron umowy pod rygorem niewaznosci.

§ 9 Podwykonawstwo

1. Wykonawca zrealizuje przedmiot umowy bez udziatu podwykonawcow.
albo’
Wykonawca wykona przedmiot umowy przy udziale podwykonawcy/ow, w zakresie: ........o.......
2. Podwykonawca nie moze powierzy¢ wykonania przedmiotu umowy dalszym podwykonawcom bez pisemnej
zgody Zamawiajacego i Wykonawcy.
3. Zadziatania i zaniechania podwykonawcy (-o0w) Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ jak za wtasne dziatania
i zaniechania.

§ 10 Postanowienia kornicowe

1. Strony ustanawiaja osoby wtasciwe dla spraw realizacji umowy:

1) dla Zamawiajacego: Tomasz Buczynski tel.: 504 269 034, adres e-mail: t.buczynski@muzeumslaskie.pl
2) dla Wykonawcy: , tel.: , adres e-mail: _

2. Kazda ze Stron zobowiazuje sie do niezwtocznego informowania drugleJ Strony o zmianie osob okreslonych
w ust. 1 niniejszego paragrafu lub ich danych, jak réwniez o wszelkich zmianach adresu dla doreczen, pod
rygorem uznania za skuteczne doreczenia pod adres wskazany w Umowie.

3. W sprawach nie uregulowanych umowa maja zastosowanie przepisy kodeksu cywilnego.

4. Spory mogace wyniknac¢ z umowy rozstrzygane beda przez sad wtasciwy dla Zamawiajacego.

5. Jako date zawarcia umowy przyjmuje sie¢ date ztozenia podpisu przez Strone sktadajaca podpis w drugiej
kolejnosci.

6. Umowe sporzadzono w 3 jednobrzmiacych egzemplarzach, w tym 2 dla Zamawiajacego i 1 dla Wykonawcy.

7. Integralna czescia umowy stanowia zataczniki:

1) Zatacznik nr 1 - ,,Szczego6towy opis przedmiotu zamowienia”
2) Zatacznik nr 2 - ,,Cennik ustug cateringowych”
3) Zatacznik nr 3 - ,,Zlecenia dla Wykonawcy - wzor”

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:

Dyrektor Muzeum Slaskiego w Katowicach

Przy kontrasygnacie:

Gtowny Ksiegowy

' Jezeli Wykonawca zamierza zrealizowa¢ zamoéwienie z udziatem podwykonawcy (zgodnie z oferta Wykonawcy).
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Zatacznik nr 3 do umowy
do umowy nr ................ e Z AN e eaees
(Zlecenia dla Wykonawcy - wzér)
Zlecenie nr ../2017
W ramach realizacji Umowy nr ............... /2017, z dn. ...............2017 r., poprzedzonej postepowaniem o udzielenie
zamowienia publicznego przeprowadzonego na podstawie przepisow okreslonych w Dziale Il ,,Przepisy
szczego6lne” Rozdziale 6 ,,Zamowienia na ustugi spoteczne i inne szczegélne ustugi” art. 1380 ustawy z dnia
29.01.2004 r. - Prawo zamowien publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r., poz. 2164 z pdzniejszymi
zmianami) pn.: ,,Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego w 2017 roku”, numer
postepowania: MS-ZP-DKB-332-1/17
Zamawiajacy tj. Muzeum Slaskie w Katowicach, ul. T. Dobrowolskiego 1, 40-205 Katowice
zleca

WYKONAWEY 1], ceevererrerrrrenererarsensesesanesessessessssesessesessessssssssssssesessesessssessssessesessssessesesssssassssssessesessssessssessssessssesssnssesss
(nazwa i adres Wykonawcy)
przygotowanie poczestunku zgodnie ze specyfikacja:

1. Kategorie positku (warianty A-H):

SPOIZAdzZit: AN. ettt st sesssessssssensssssens

ZATWIETAZIL: AN. ceeeeeeeieteeeeerccecrcecreercreereseessesssessesssesseessessesssessesssenes

2 Jesli Zamawiajacy przewiduje dodatkowe grupy rodzajowe positkow, uzupetniajace warianty podstawowe
3 Jedli Zamawiajacy przewiduje wytaczenie grup rodzajowych positkéw z wariantéw podstawowych
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Zatacznik nr 4 Oswiadczenie dot. braku podstaw do wykluczenia z postepowania (WZOR)

OSWIADCZENIE

sktadane na potwierdzenie braku podstaw do wykluczenia z postepowania

Nazwa Wykonawcy:

U] ToF KOd i MI@JSCOWOSC: . nvennteitieit e e et e e ee e e eeeeaeeanans

Dot. postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego pn.: ,,Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych
dla Muzeum Slaskiego w 2017 roku ”, o numerze referencyjnym: MS-ZP-DKB-332-1/17, dalej ,,postepowania”.

OSWIADCZENIA DOTYCZACE WYKONAWCY:

Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 13-23 oraz ust. 5 pkt
1, 2 i 4 ustawy z dnia 29.01.2004 r. - Prawo zamowien publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r., poz. 2164
Z p6zniejszymi zmianami).

OSWIADCZENIE WYKONAWCY O BRAKU PRZYNALEZNOSCI DO GRUPY KAPITALOWEJ:

Informuje o tym, ze nie naleze do grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentéw (Dz. U. z 2015 r. poz. 184, 1618 i 1634)."

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACJI:

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszym oswiadczeniach sa aktualne i zgodne z prawda oraz
zostaty przedstawione z petng Swiadomoscia konsekwencji wprowadzenia Zamawiajacego w btad przy
przedstawianiu informacji.

data i czytelny podpis lub podpis na pieczeci imiennej osoby upowaznionej do
sktadania oswiadczen w imieniu Wykonawcy

! Niniejsza informacja sktadana jest jedynie przez Wykonawce, ktéry nie przynalezy do grupy kapitatowej. W przypadku,
kiedy Wykonawca nalezy do grupy kapitatowej, zobowiqgzany jest, zgodnie z zapisem rozdz. VIl ust. 3 Ogtoszenia, zamiast
niniejszego oswiadczenia, ztozy¢ liste podmiotow nalezqcych do grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego
2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz. U. z 2015 r. poz. 184, 1618 i 1634). W takim przypadku Zamawiajgcy w
uzasadnionych okolicznosciach wezwie Wykonawce do ztozenia dowodow, ze powiqzania z innym Wykonawcqg nie prowadzq
do zaktoécenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamowienia. W przypadku wspolnego ubiegania sie o zamdéwienie
przez Wykonawcow oswiadczenie o braku przynaleznosci do grupy kapitatowej, lub liste podmiotéw nalezqcych do grupy
kapitatowej o ktérej mowa powyzej sktada kazdy z Wykonawcow.
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WYKAZ USLUG

Zatacznik nr 5 - Wykaz ustug (Wzér)

zrealizowanych przez Wykonawce bedacy dokumentacja niezbedna w celu oceny oferty

w kryterium ,,Doswiadczanie”, o ktérym mowa w rozdz. Xlll pkt 5.2 Ogtoszenia

NAZWaA WY KOMAW Y . oiiiiittiiiiiiittttteeeieeteeeeaenaeeeeeesnnaseeeessnnanesesessnnnnnesssssnsnseessesssnnsessesssnnnsaesesssnnsneessssnnnneeeens

LU ot P KOd 1 MIEJSCOWOSE: tnvintiitiiiiiiie i e e e e e e eeeaaens

Dot. postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: ,Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Slaskiego w 2017 roku”,
o numerze referencyjnym: MS-ZP-DKB-332-1/17, dalej ,,postepowania”.

Przedmiot ustugi:

podac typ/nazwe obstugiwanego przyjecia w trakcie ktorego
wykonywana byta ustuga cateringowa (np. uroczysty lunch, kolacja,

Nazwa podmiotu na rzecz

Data wykonania
w formacie dd-mm-rrrr

(Nalezy podac okres w
ktorym wykonane zostaty

Lp. WymE‘ig'ania bankiet) potwierdzajqcy wymagania Zamawiajqcego wskazane w ktorego ustugi zostaty ustugi wsquane w
Zamawiajacego rozdz. X pkt 1.2.1 Ogtoszenia . kolumnie 3)
2 poda¢ typ/nazwe obstugiwanego wydarzenia w trakcie ktérego y
wykonywana byta ustuga cateringowa (np. lunchu bufetowy, przerwa
kawowa, wernisaz) potwierdzajqcy wymagania Zamawiajqcego
wskazane w rozdz. X pkt 1.2.2 Ogtoszenia 0d Do
1 2 3 4 5

Nalezyte wykonanie w
okresie ostatnich 3 lat
przed uptywem terminu
sktadania ofert, a jezeli
okres prowadzenia

dziatalnosci jest krotszy -
w tym okresie, minimum 1
(jednej) a maksymalnie 4

(czterech) ustug, z

ktorych kazda polegata na
sukcesywnym swiadczeniu

ustug cateringowych

zrealizowanych przez
okres maksymalnie 12
miesiecy dla jednego

Ustuga 1:

W ramach ustugi przygotowano, dostarczono i podano:

positek w charakterze uroczystego przyjecia tj.:

przygotowany dla ..... osob

nastepuje positki zawierajace minimum ciepte i zimne napoje
oraz zimny bufet tj.:

a. )

przygotowany dla ........ 0sob.

b. ...t
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Zamawiajacego/
Zleceniodawcy oraz w
ramach kazdej z tych
ustug:

e Co hajmniej jeden raz
przygotowano,
dostarczono i podano
positek w charakterze
uroczystego przyjecia
(np. uroczystego
lunchu, kolacji,
bankietu) dla co
najmniej 200 oséb

oraz

e Co najmniej 5 razy
zrealizowano zlecenia
polegajace na
przygotowaniu,
dostarczeniu i
podaniu positkow
zawierajacych
minimum ciepte i
zimne napoje oraz
zimny bufet np. w
formie lunchu
bufetowego, przerwy
kawowej lub
wernisazu dla co
najmniej 50 osob
kazde ze zlecen;

zwanych dalej ,pakietem
ustug”.

Uwagal!

Poprzez jeden pakiet ustug
Zamawiajacy rozumie
umowe, zlecenie badz

przygotowany dla ........ 0sob.
c. rt?
przygotowany dla ........ 0sob.
d. venns?)
przygotowany dla ........ 0sob.
e. ert?
przygotowany dla ........ 0sob.
Ustuga 2:

W ramach ustugi przygotowano, dostarczono i podano:
« positek w charakterze uroczystego przyjecia tj.:

przygotowany dla ..... 0séb

« nastepuje positki zawierajace minimum ciepte i zimne napoje
oraz zimny bufet tj.:

a. ert?
przygotowany dla ........ 0sob.
b. vennd?)
przygotowany dla ........ 0sob.
c. ert?
przygotowany dla ........ 0sob.
d. s
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zbidr ustug/umow/zlecen przygotowany dla ........ 0sob.
w ramach ktorej/ktorych ,
wchodzito wykonanie €. w?

tacznie minimum ustug
wymienionych w rozdz. X
pkt. 1.2.1i1.2.2
Ogtoszenia zrealizowanych
dla jednego
Zamawiajacego/

przygotowany dla ........ 0sob.

Zleceniodawcy przez okres | Ustuga 3:
maksymalnie 12 miesiecy.
Kazda pakiet ustug, musi W ramach ustugi przygotowano, dostarczono i podano:

by¢ zrealizowany dla » positek w charakterze uroczystego przyjecia tj.:

réznych zamawiajacych. 1)

przygotowany dla ..... osob

* nastepuje positki zawierajace minimum ciepte i zimne napoje
oraz zimny bufet tj.:

a. o)
. przygotowany dla ........ 0sob.

b. ert?

przygotowany dla ........ 0sob.

c. vennd?)

przygotowany dla ........ 0sob.

d. ert?

przygotowany dla ........ 0sob.

e. s

przygotowany dla ........ 0sob.
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Ustuga 4:

W ramach ustugi przygotowano, dostarczono i podano:
« positek w charakterze uroczystego przyjecia tj.:

przygotowany dla ..... osob

« nastepuje positki zawierajace minimum ciepte i zimne napoje
oraz zimny bufet tj.:

a. rt?
przygotowany dla ........ 0sob.

¢ b. s
przygotowany dla ........ 0sob.
c. ert?
przygotowany dla ........ 0sob.
d. o)
przygotowany dla ........ 0sob.
e. ert?
przygotowany dla ........ 0sob.

data i czytelny podpis lub podpis na pieczeci imiennej osoby upowaznionej do sktadania oswiadczen w imieniu Wykonawcy

Uwaga! Do Wykazu Wykonawca jest zobowiqzany dotqczy¢ dowody okreslajqgce czy te ustugi zostaty wykonane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych mowa sq referencje
badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi byty wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze Wykonawca nie jest w
stanie uzyskac¢ tych dokumentéw - oswiadczenie Wykonawcy. W przypadku gdy Muzeum Slgskie jest podmiotem, na rzecz ktérego ustugi wskazane w wykazie, zostaty wczesniej
wykonane, Wykonawca nie ma obowiqzku przedktadania dowoddw, o ktérych mowa powyzej.
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Zatacznik nr 6 - Cennik ustug cateringowych

Cennik ustug cateringowych

Tab. 1. Cennik wedtug grup kategorii positkow (na jedna osobe)

Cena netto za Orientacyjna liczba Cena taczna
. . . przygotowania wydarzen stuzaca do netto
Warianty realizowania - - . .
L.p. - . . positku na jedna poréwnania ofert wraz
ustugi cateringowej .
osobe/zestaw z liczba
wedtug wariantu uczestnikow/zestawow
y 2 3 4 5 = kolumna 3 x
kolumna 4
1. ,Kategoria A - Wernisaze 1” 10 wydarzen x 150 osob
2. ,Kategoria B - Wernisaze 2” 13 wydarzen x 80 osob
3. ,Kategoria C - Przerwa 14 wydarzen x 100 oséb
kawowa”
4, ,»,Kategoria D - Lunch 7 wydarzen x 100 osob
5. ,Kategoria E - Bankiety 8 wydarzen x 200 osob
6. ,Kategoria F - Sniadania 2 wydarzenia x 200 oséb
7. ,Kategoria G - kanapki” Nalezy wpisa¢ cene za | 2 wydarzenia x 3
jeden zestaw 50 zestawy
kanapek zgodnie z OPZ
8. »,Kategoria H - Impreza 1 wydarzenie x 130
plenerowa” 0s6b dorostych
1 wydarzenie x 20
dzieci
Razem wartos¢ netto opodatkowana stawka VAT 8%
Razem warto$¢ netto opodatkowana stawka VAT 23%
Podatek VAT 8%
Podatek VAT 23%
Razem brutto

Tab. 2. Cennik wedtug grup rodzajowych positkow oraz elementéw infrastruktury

Cena netto za

. A . przygotowania
L.p. Grupa rodzajowa positkdw zgodnie z Menu positku na
jedna osobe
1. Wino, biate, lekkie, lekko musujace, wytrawne lub typu Prosseco; lub wino
czerwone wytrawne; lub wino biate, wytrawne - 75 ml/osobe
2. Woda: gazowana i niegazowana, 200 ml/osobe

3. Soki, 2 rodzaje sokow 100% po 200 ml/osobe

4, Napoje gazowane stodkie, 250 ml/ osobe
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5. Swieze owoce sezonowe, min. 3 rodzaje, 150 g/osobe

6. Suche przekaski stone, min. 2 rodzaje, 3 szt./osobe

7. Ciasteczka koktajlowe swiezo pieczone, min. 4 rodzaje, 4 szt. na osobe, ok. 120g

8. Przekaski koktajlowe stone, swiezo pieczone, min. 3 rodzaje, 3 szt. na osobe, ok.
100g/0sobe

9. Ciasta Swiezo pieczone, min. 3 rodzaje, min. 120 g/osobe

10. Tartinki dekoracyjne, min. 4 rodzaje, 4 szt./osobe (min. 70 g kazda)

11. Przekaski zimne, min. 5 rodzajow, 4 szt./osobe (min. 100 g/osobe)

12. Danie migsne ,,jednogarnkowe”, minimum 1 propozycja, 300 g/osobe (w tym
mieso min. 100 g)

13. Danie gtowne miesne/rybne - min. 2 propozycje, podawane z dodatkiem
skrobiowym (ziemniaki, ryz, makaron, kasza), tacznie 450 g/osobe (w tym
mieso/ryba min. 150 g), jako dodatek warzywa grillowane lub gotowane na
parze, min. 150 g/osobe.

14. Dania gtowne jarskie, minimum 1 propozycja, 250 g/osobe

15. Satatki, min. 2 propozycje, 100 g/osobe

16. Desery podawany w pucharku, min. 1 pucharek/osobe (min. 150 g/osobe):

17. Jajecznica na boczku z cebulka lub jaja sadzone na boczku - 2 jaja/osoba

18. Nalesniki z: dzemem, serem (dodatki:, cukier puder, bita Smietana, polewy) 1
sztuka/osoba, (min. 150 g/osobe)

19. Kietbaski biate grillowanie z cebulka - 2 sztuki/osoba (min. 150 g/osobe)

20. Kawa $wiezo parzona lub podana z ekspresu cisnieniowego, 200 ml/osobe,

21. Herbata w torebkach, min. 3 rodzaje, w tym: czarna, zielona oraz typu earl gray,
1 torebka/osobe,

22. Kietbaska cienka z grilla + pieczywo + keczup + musztarda (min. 100g/osobe),

23. Krupniok z zasmazang kiszong kapusta i jabtkiem, min. 100 g/osobe,

24. Karkowka z grilla, min. 200 g/osobe,

25. Szasztyk warzywny, min. 100 g/osobe,

26. Grillowane warzywa zapiekane z serem, min. 150 g/osobe

27. Pieczonki (ziemniaki pieczone z kietbasa, boczkiem i cebulka i/lub kapusta), min.
200 g/osobe,

28. Zurek slaski, min. 250 g/osobe,

29. Bufet satatkowy z dresingami, min. 100 g/osobe,

30. Szasztyk z kurczaka, min. 100 g/osobe,
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31. Frytki, min. 100 g/osobe

32. Hot-dogi, min. 2 szt./osobe,

33. Hamburgery, min. 2 szt. (100 g/osobe),

34, Popcorn z maszyny, min. 50 g/osobe,

35. Wata cukrowa z maszyny, min. 1szt/osobe, (min. 30 g/osobe)

36. Lody, min. 2 szt g/osobe, (min. 50 g/ osobe)

37. |Lawostoty (miejsce dla 150 osob)

38. Kq,cik chilloutowy (moga by¢ pufy, palety, kostki swiecace, lezaki - miejsce dla 30
39. I(::\?Ziole lub namioty chroniagce od stofca i deszczu (dla 150 osob)
40. | Oswietlenie nastrojowe

41. | Aranzacja stotow

42. Aranzacja muzyczna w tle (nagtosnienie + muzyka w tle)




